203
VYHLASKA
ze dne 30. ¢ervna 2003

o veterinarnich pozadavcich na mléko a mlééné vyrobky

Ministerstvo zem&délstvi stanovi podle § 78 zakona €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci
a o zmeéné nékterych souvisejicich zadkont (veterinarni zakon), ve znéni zékona ¢. 131/2003
Sb., (dale jen "zdkon") k provedeni § 20 odst. 8, § 21 odst. 7, § 22 odst. 2 a § 24 odst. 2
zakona:

Uvodni ustanoveni

§1

)

(1) Tato vyhlagka upravuje v souladu s pravem Evropskych spole¢enstvi' veterinarni

podminky vyroby

a)
syrového mléka, konzumniho tepeln¢ osetreného mléka a mléka uréeného k vyrobé
mlécnych vyrobk, a jeho uvadéni do ob¢hu,

b)
mlécnych vyrobkt, uréenych k lidské spotiebe, a jejich uvadéni do obéhu.

(2) Touto vyhlaskou nejsou dotceny pravni predpisy, které upravuji ptimy prodej
syrového mléka, ziskaného ze stdda uredné prostého tuberkuldzy a titedné prostého nebo
prostého bruceldzy, anebo vyrobkil z mléka vyrobenych v produkénim hospodaistvi z tohoto
syrového mléka, vyrobcem spotiebiteli za predpokladu, ze hygienické podminky v tomto
hospodartstvi odpovidaji minimalnim hygienickym pozadavkim, stanovenym zvlastnim
pravnim predpisem.

§2
Pro ucely této vyhlasky se rozumi
a)
syrovym mlékem - mléko produkované sekreci mlé¢né zlazy jedné nebo vice krav,

ovci, koz nebo buvolich krav, které nebylo zahiano na vice nez 40 °C nebo nebylo
podrobeno Zadnému jinému oSetfeni majicimu srovnatelny Gcinek,

b)



d)

g)

mlékem pro vyrobu mlécnych vyrobkl

1.
syrové mléko, uréené ke zpracovani,

2.

tekuté nebo zmrazené mléko, ziskané ze syrového mléka, jez bylo nebo nebylo
podrobeno schvalenému fyzikalnimu oSetfeni, jako je tepelné oSetieni nebo termizace,
nebo jez ma zménéné slozeni, pod podminkou, ze zmény slozeni se tykaji pouze
pridani nebo odebrani pfirozenych slozek mléka,

konzumnim tepelné oSetfenym mlékem

1.

konzumni mléko, urcené k prodeji spotiebiteli, jez bylo podrobeno tepelnému osetfeni
a nabizeno ve formach uvedenych v ¢asti I [bod¢€ 4 pism. a) az d)] ptilohy ¢. 3 k této
vyhlasce,

2.
mléko oSetfené pasteraci, urCené k prodeji ve velkém na zadost individualniho
spotiebitele,

mléénymi vyrobky

1.

mlécné vyrobky, jez pochazeji vyluéne z mléka, pti¢emz se pripousti, Ze mohou byt
pridany latky nezbytné k jejich vyrob¢ za ptedpokladu, ze nejsou pouzity k ¢astecné
nebo Uplné nahradé jakékoli slozky mléka,

2.

slozené mlécné vyrobky, jejichz Zadna ¢ast nenahrazuje nebo neni urcena k nadhradé
jakékoli slozky mlé€ka a jejichz podstatnou soucasti je mléko nebo mlécny vyrobek, at’
jiz z hlediska mnoZzstvi nebo z hlediska vlastnosti dané¢ho vyrobku,

tepelnym oSetienim - jakékoli oSetieni obsahujici zadhtev, které bezprosttedné po
pouziti zpiisobuje negativni reakci ve fosfatazovém testu,

termizaci - zahfati syrového mléka po dobu nejméné 15 sekund na teplotu 57 °C az 68
°C tak, Ze mléko po tomto oSetieni vykazuje pozitivni reakci ve fosfatazovém testu,

produkénim hospodéistvim - hospodafstvi, ve kterém je chovana jedna nebo vice krav,
ovci, koz nebo buvolich krav, produkujicich mléko,



h)

3

k)

D

sbérnym stiediskem - podnik, zdvod, poptipadé jiné zatizeni, ve kterém mize byt
syrové mléko shromazd’ovano, popiipad¢ i chlazeno a filtrovano,

standardiza¢nim stiediskem - podnik, zavod, poptipadé jiné zatizeni, ktery neni
pfipojen ke sbérnému stiedisku, k podniku pro oSetfeni mléka nebo ke
zpracovatelskému podniku, v némz mutze byt ze syrového mléka odstiedéna smetana,
anebo v némz mulize byt zménén obsah jeho ptirozenych slozek,

podnikem pro oSetieni mléka - podnik, zavod, poptipad¢ jiné zatizeni, ve kterém je
mléko tepelné oSetfeno,

zpracovatelskym podnikem - podnik, zdvod, poptipad¢ jiné zatizeni, anebo produkéni
hospodafstvi, ve kterém jsou mléko nebo mlécné vyrobky oSetieny, zpracovany a
baleny,

prvnim balenim - ochrana vyrobkl uvedenych v § 1 odst. 1 pomoci prvniho obalu
nebo prvni naddoby, které ptichazeji do pfimého styku s ptislusSnym vyrobkem, jakoz i
tento prvni obal nebo prvni naddoba,

dal$im balenim - umisténi jednoho nebo vice vyrobkli uvedenych v § 1 odst. 1,
balenych nebo nebalenych do prvniho obalu, do nddoby, jakoz i tato nddoba,

hermeticky uzavienym obalem - obal nepropustny pro tekutiny a plyny, ktery je po
uzavieni ur¢en k ochrané obsahu proti vnikdni mikroorganizmi, a to béhem tepelného
oSetfeni a po ném.

§3

Statni veterinarni sprava v souladu s § 48 odst. 1 pism. j) zdkona vede, zvetejiiuje na

webové strance Statni veterinarni spravy a aktualizuje seznam schvalenych sbérnych
sttedisek, standardizacnich stredisek, podnikli pro oSetfeni mléka a zpracovatelskych podniki
s jim pfidélenymi veterinarnimi schvalovacimi ¢isly.

Syrové mléko
§ 4

(1) Syrové mléko miize byt pouzito k vyrobé konzumniho tepelné oSetfeného mléka

nebo vyrobkl z mléka, jen jestlize

a)



b)

d)

pochazi od zvitat a z produkéniho hospodarstvi, pravidelné veterinarné
kontrolovanych podle § 12,

je kontrolovéano v souladu s § 13 a 14 a odpovidd normam stanovenym v ¢asti [V
ptilohy €. 1 k této vyhlasce,

odpovida podminkam, veterinarnim a hygienickym pozadavkiim stanovenym v
castech [ a III ptilohy €. 1 k této vyhlasce,

pochazi z produkcéniho hospodafstvi, které splituje podminky uvedené v ¢asti 11
ptilohy €. 1 k této vyhlasce.

(2) Mléko od zdravych zvitat patticich do stad, kterd nejsou tiedné prosta tuberkuldzy a

ufedné prosta nebo prosta bruceldzy, anebo od zdravych ovci a koz patticich do chovu, které
nejsou Ufedné prosté nebo prosté bruceldzy, 1ze pouzivat pouze k vyrobé tepelné oSettené¢ho
mléka nebo po tepelném osetieni k vyrobé vyrobkii z mléka pod cilenym statnim veterinarnim
dozorem (dale jen "cileny dozor").

(3) Ov¢i a kozi mléko urcéené k obchodovani s ¢lenskymi staty Evropské unie (dale jen

"Clensky stat") musi byt tepeln€ osetfeno v produkénim hospodarstvi.

§5

Syrové mléko nelze uvadét do obéhu k lidské spotiebé, s vyjimkou ptimého prodeje

uvedeného v § 1 odst. 2.

Konzumni tepelné oSetiené mléko

§6

(1) Konzumni tepelné oSetfené mléko miize byt uvadéno do ob&hu, pouze pokud

bylo ziskano ze syrového mléka, které bylo Cisténo nebo filtrovano pomoci zafizeni
uveden¢ho v €asti V [pismeno e)] ptilohy €. 2 k této vyhlasce a které

1.
vyhovuje podminkdm stanovenym v § 4, v ptipad¢ kravského mléka téZ podminkam
stanovenym pro konzumni mléko zvlastnim pravnim predpisem,”

2.
vyhovuje podminkdm stanovenym v § 4, v piipad¢ kravského mléka téz pozadavkim
prava Evropskych spole¢enstvi na konzumni mléko,”



b)

g)

h)

3.

v piipad¢ potieby proslo sbérnym strediskem, které splituje podminky stanovené v
castech I, I1, 11T a VI pfilohy €. 2 k této vyhlasce, anebo bylo pfecerpano z jedné
nadrze do druhé v dobrych hygienickych a distribu¢nich podminkéch,

4.
v piipad¢ potieby proslo standardiza¢nim stiediskem, které spliiuje podminky
stanovené v Castech I, II, IV a VI piilohy €. 2 k této vyhlasce,

pochazi z podniku pro oSeteni mléka, ktery splituje podminky stanovené v ¢astech I,
II, V a VI ptilohy €. 2 k této vyhlasce, a je kontrolovan v souladu s § 13,

bylo oSetfeno v souladu s ¢asti I (oddilem A) pfilohy €. 3 k této vyhléasce,
odpovida kritériim stanovenym v ¢asti II (oddilu B) ptilohy €. 3 k této vyhlasce,

bylo v podniku pro oSetfeni mléka, v némz bylo podrobeno kone¢nému osetteni,
oznaceno v souladu s ¢asti [V prilohy €. 3 k této vyhlasce a baleno v souladu s ¢asti II1
ptilohy €. 3 k této vyhlasce; tim neni dotéeno oznacovani konzumniho tepelné
osetfeného mléka podle zvlastniho pravniho pfedpisu,z)

bylo skladovano v souladu s ¢asti V ptilohy €. 3 k této vyhlasce,

bylo pfepravovano za hygienickych podminek odpovidajicich ¢asti V pfilohy €. 3 k
této vyhlasce,

bylo provazeno béhem piepravy prvopisem pravdivé a uplné vyplnéného privodniho
obchodniho dokladu, ktery vedle udajii uvedenych v €asti IV pfilohy €. 3 k této
vyhléasce obsahuje i1 tdaje, podle nichz Ize zjistit druh pouzitého tepelného oSetteni a
organ vykonavajici statni veterinarni dozor v podniku pro osetieni mléka, z néhoz
mléko pochazi, pokud to neni zfejmé z jeho veterinarniho schvalovaciho cisla;
pravodni obchodni doklad se vSak nevyzaduje, jde-li o mléko ptepravované vyrobcem
k ptimé dodavce konecnému spotiebiteli.

(2) Pravodni obchodni doklad, uvedeny v odstavci 1 pism. h), musi byt uchovavan

piijemcem nejméné po dobu 1 roku tak, aby mohl byt na pozadani ptedlozen orgdntim
vykonévajicim statni veterinarni dozor.

a)

(3) Jde-li o kravské mléko, musi

mit bod mrznuti nejvyse - 0,515 °C a hmotnost nejméné 1 028 g na litr, stanovenou v
celém mléce pii 20 °C, anebo tomu odpovidajici hodnoty pfi jejich stanoveni v mléce



zcela odtuénéném; bod mrznuti vyssi nez - 0,515 °C je vSak pfipustny pouze pod
podminkou, Ze kontroly uvedené v ¢asti I [oddilu A bod¢ 3 pism. b)] ptilohy €. 3 k
této vyhlasce prokazou, ze do mléka nebyla ptidana voda,

b)

obsahovat nejmén¢ 28 g bilkovin na litr; obsah bilkovin se zjistuje nasobenim
procentudlniho obsahu celkového dusiku v mléce koeficientem 6,38,

©)

obsahovat nejméné 8,50 % tukuprosté suSiny.

(4) Mléko urcené k vyrobe¢ sterilizovaného mléka nebo mléka pasterovaného pfti velmi
vysokych teplotach (UHT) miiZe byt v ptipad¢ potieby podrobeno pocate€nimu tepelnému
osetfeni v podniku pro osetfeni mléka, ktery splituje podminky stanovené v odstavei 1 pism.
b).

Milécné vyrobky
§7

K vyrobé mléénych vyrobkl Ize pouzit pouze

a)
syrové mléko, které splituje podminky stanovené v § 4 a casti I ptilohy €. 3 k této
vyhlasce a které v ptipadé potieby proslo sbérnym stfediskem nebo standardiza¢nim
sttediskem, jez splituje podminky stanovené v ¢astech I az IV a VI piilohy €. 2 k této
vyhlasce, nebo
b)
mléko urcené k vyrobé mlécnych vyrobkd, které bylo ziskdno ze syrového mléka,
které splnuje podminky stanovené v pismenu a) a které
1.
pochazi z podniku pro oSetfeni mléka spliujiciho pozadavky stanovené v ¢astech I, I,
V a VI ptilohy €. 2 k této vyhlasce,
2.
bylo skladovéano a pfepravovano v souladu s ¢asti V ptilohy €. 3 k této vyhlasce.
§8
(1) Mlécné vyrobky musi
a)

byt vyrobeny z mléka, které splituje pozadavky stanovené v § 7, anebo z mlé¢nych
vyrobki, které splituji pozadavky stanovené v tomto ustanoventi,



b)
byt pfipraveny ve zpracovatelském podniku, ktery splituje pozadavky stanovené v
castech I, I, V a VI prilohy €. 2 k této vyhlasce a je kontrolovan v souladu s § 13,

c)
vyhovovat kritériim stanovenym v ¢asti II ptilohy €. 3 k této vyhlasce,

d)
byt baleny v souladu s ¢asti I pilohy €. 3 k této vyhlasce; jsou-li v tekuté formé¢ a
urceny k prodeji spotiebiteli, musi byt ikony spojené s jejich plnénim do lahvi,
popiipade jinych nadob, jakoz i s uzaviranim nadob a balenim provadény
automaticky; v ptipad¢ omezené produkce vSak miize krajska veterindrni sprava
povolit pouzivani neautomatizovanych metod uzavirani obali, pokud tyto metody
davaji rovnocenné hygienické zaruky,

e)
byt oznadeny v souladu s ¢asti [V ptilohy €. 3 k této vyhlasce; tim neni dotéeno
ozna¢ovani mlé&nych vyrobki podle zvlastniho pravniho piedpisu,”

f)
byt skladovany a piepravovany v souladu s ¢asti V ptilohy €. 3 k této vyhlasce,

g
byt kontrolovany v souladu s § 13 a ¢asti VI pfilohy €. 3 k této vyhlasce,

h)
obsahovat v ptipadé¢ potfeby pouze latky jiné nez mléko, které jsou pozivatelné,

i)
byt v pribéhu vyrobniho procesu podrobeny tepelnému osetfeni, nebo byt vyrobeny z
vyrobki, které byly podrobeny tepelnému oSetfeni, anebo maji takové hygienické
vlastnosti, jez postacuji k dodrzeni hygienickych kritérii poZadovanych pro vSechny
hotové vyrobky,

i)

byt provazeny béhem ptepravy prvopisem pravdivé a tpln€ vyplnéného privodniho
obchodniho dokladu, ktery vedle udaji uvedenych v €asti IV pfilohy €. 3 k této
vyhléasce obsahuje i1 udaje, podle nichz Ize zjistit druh pouzitého tepelného oSetteni a
organ vykonavajici statni veterindrni dozor ve zpracovatelském podniku, z né¢hoz
vyrobky pochazeji, pokud to neni ziejmé z jeho veterinadrniho schvalovaciho ¢isla.

(2) Ustanoveni § 6 odst. 4 plati pro pritvodni obchodni doklad uvedeny v odstavci 1
pism. j) obdobn¢.

(3) Mléko a mlééné vyrobky nesmi byt osetieny ionizujicim zafenim,” pokud nejde o
ionizaci k 1ékatskym uceltm.
§9

(1) Krajské veterinarni sprava mtize v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zadkona povolit pro
vyrobu sy, jejichz doba zrani ¢ini nejméné 60 dntli, zmirnéni pozadavku stanovenych



v ¢asti [V prilohy €. 1 k této vyhlasce, pokud jde o vlastnosti syrového mléka,

v § 8 odst. 1 pism. b) a d), pokud hotovy vyrobek spliiuje kritéria uvedend v ¢asti 11
(oddilu A) prilohy €. 3 k této vyhlasce,

v ¢asti IV (oddilu B bod¢ 2) prilohy €. 3 k této vyhlasce.

(2) Krajské veterinarni sprava miize v souvislosti s vyrobou mléénych vyrobkil s

tradi¢nimi vlastnostmi povolit v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona zvlastni nebo obecné
vyjimky z pozadavki stanovenych

a)

b)

v ¢asti [ (bod€ 6) ptilohy €. 2 k této vyhlasce a v ¢asti I1I (bod¢ 2) ptilohy €. 3 k této
vyhlasce, pokud se tykaji druhu materidlti, z nichz jsou vyrobeny zafizeni, nastroje a
pracovni pomucky pouZzivané pro piipravu, prvni a dal$i baleni téchto vyrobk; takova
zafizeni, nastroje a pracovni pomticky vSak musi byt trvale udrzovany v uspokojiveé
¢istém stavu a musi byt pravidelné CiStény a dezinfikovany,

v Casti I [bod€ 2 pism. a), b), ¢) a d)] ptilohy €. 2 k této vyhlasce, pokud se tykaji
sklepti nebo mistnosti, v nichz zraji takové vyrobky; tyto sklepy nebo mistnosti mohou
byt tvofeny ptrirodnimi geologickymi st€énami a sténami, které nejsou hladké, odolné,
nepropustné, pokryté svétlym natérem nebo z nekorodujiciho materialu; frekvence a
druh ¢isticich a dezinfekcnich opatieni v téchto sklepech a mistnostech se
ptizptsobuje typu ¢innosti, kterd je v nich vykonavana, pficemz se bere zietel na
specifickou okolni mikrofloru.

(3) I kdyz byly povoleny vyjimky uvedené v odstavci 2, musi mléko pouzité k vyrobé

mlécnych vyrobkl s tradi¢nimi vlastnostmi spliiovat pozadavky stanovené v Casti I ptilohy €.
1 k této vyhlasce.

(4) Za mlécné vyrobky s tradicnimi vlastnostmi se povazuji mlééné vyrobky, které jsou

v Ceské republice

a)

b)

tradi¢né (historicky) uznavané,

vyrabéné podle technologickych norem nebo vyrobnich metod, stanovenych pravnimi
ptedpisy, poptipadé registrovanych, nebo

chranéné pravnimi predpisy.



Spole¢na, prechodna a zavérefna ustanoveni
§ 10
(1) Podniky pro osetfeni mléka a zpracovatelské podniky, které ptfijimaji syrové mléko,
jez nevyhovuje normdm stanovenym v ¢asti [V pfilohy €. 1 k této vyhlasce, nemohou byt

schvaleny.

(2) Vyrobky, které

a)
pochazeji z podnikii uvedenych v odstavci 1, nemohou byt opatieny ozna¢enim
zdravotni nezdvadnosti podle ¢asti IV (oddilu A bodu 3) ptilohy €. 3 k této vyhlasce a
nesmi byt odesilany do ¢lenskych statl, ani dovazeny ze zemi, které nejsou ¢lenskymi
staty (dale jen "tfeti zeme"),

b)

nevyhovuji pozadavkim a kritériim stanovenym v ¢astech I a II ptilohy €. 3 k této
vyhlaSce, anebo pozadavkiim stanovenym v souvislosti s § 9 odst. 1, nesmi byt
odesilany do ¢lenskych statti, ani dovazeny z tfetich zemi.

(3) Krajska veterinarni sprava mize pii schvalovani zpracovatelského podniku s malou
kapacitou, v némz rocn¢ zpracované mnozstvi mléka nepiekracuje

a)
500 000 1, povolit v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona zmirnéni pozadavkl
vyplyvajicich z § 8 odst. 1 pism. b) az § 13 odst. 1 pism. g),

b)
2 000 000 1, povolit v souladu s § 49 odst. 1 pism. g) zdkona zmirnéni pozadavki
vyplyvajicich z ¢asti I a V ptilohy €. 2 k této vyhlasce.

(4) Povolit zmirnéni pozadavkil podle odstavce 3 Ize jen tehdy, jestlize tim nebudou
ovlivnény hygienické podminky vyroby mlé¢nych vyrobku.

(5) V zadosti o povoleni zmirnéni pozadavki podle odstavce 3 musi zpracovatelsky
podnik uvést mimo jiné, jaké mnozstvi mléka v ném bylo zpracovéano v ptedchozim roce,
poptipad¢ prohlasit, Ze nepiekroci mnozstvi rocné zpracovaného mléka uvedeného v odstavcei
3, a dale, jakymi doklady lze toto mnozstvi prokazat, druh a mnozstvi mlé¢nych vyrobka
vyrobenych v pfedchozim roce a jaké zmirnéni pozaduje.

(6) Zpracovatelsky podnik, kterému bylo povoleno zmirnéni pozadavkl podle odstavce
3, musi uchovavat doklady o mnozstvi zpracovaného mléka v pfedchozim roce a na pozadani
je predlozit organtim vykonavajicim statni veterinarni dozor.

(7) Vyrobky uvedené v odstavci 2 a vyrobky z podnik, jimz bylo povoleno zmirnéni
pozadavkl podle odstavce 3, se oznacuji zpiisobem uvedenym ve zvlastnim pravnim
piedpisu.



§11

(1) V podniku, v némz jsou vyrabény potraviny obsahujici mléko nebo mlé¢éné vyrobky
spole¢né s jinymi ptisadami, které nebyly podrobeny tepelnému nebo jinému oSetieni se
srovnatelnym u¢inkem, musi byt toto mléko, tyto mlécné vyrobky a tyto ptisady skladovany
oddélené, aby se zabranilo kiizové kontaminaci, a musi byt oSetieny nebo zpracovany v
prostorech k tomu ucelu vhodnych.

(2) Nadrze na mléko, prostory, jejich vybaveni a zafizeni mohou byt pouzivany i pro
jiné potraviny za predpokladu, Ze jsou pfijata vesSkera vhodna opatieni branici jakékoli
kontaminaci nebo jakémukoli zhorSovani jakosti konzumniho mléka nebo mléénych vyrobki.

(3) Cisterny pouzivané k prepravé mléka musi byt zfetelné oznaceny tak, aby bylo
ziejmé, Ze mohou byt pouzivany pouze k pfeprave potravin.

§ 12

(1) Zvitata v produkénim hospodafstvi musi byt podrobovana pravidelnym veterinarnim
kontrolam zajist'ujicim dodrZzovani pozadavki stanovenych v ¢asti I ptilohy €. 1 k této
vyhlésce; tyto kontroly mohou byt provadény v ramci jinych kontrol podle zékona nebo
provadécich pravnich predpisii k nému. Vznikne-li podezieni, ze uvedené pozadavky nejsou
dodrzovany, musi krajska veterinarni sprava provést kontrolu celkového zdravotniho stavu
dojnic, a ukaze-li se to jako nezbytné, necha provést dalsi vySetieni téchto zvirat.

(2) Produkéni hospodaistvi podléhaji pravidelnym veterinarnim kontrolam zajist'ujicim
dodrzovani hygienickych pozadavki, zejména pozadavki tykajicich se udrzby stéji a dojeni.
Cetnost téchto veterinarnich kontrol je zavisla na povaze a mife rizik a jejich vyhodnocovani
v daném hospodafstvi; musi vSak byt provadény nejméné jednou rocn¢. Zjisti-li veterinarni
kontrola nedostatky, musi byt pfijata odpovidajici opatieni.

§13

(1) Provozovatel podniku pro oSetfeni mléka nebo zpracovatelského podniku musi Cinit
veskera opatieni nezbytna k dodrzovani této vyhlasky ve vSech stadiich vyroby, zejména

a)
uréit kritické body™ v tomto podniku se zfetelem na pouzivané technologické postupy
a vhodnymi zptsoby je sledovat a kontrolovat,

b)
odebirat vzorky k laboratornimu vySetfeni v laboratofi, uznané pro pozadovany okruh
vySetieni krajskou veterinarni spravou, zejména za ucelem kontroly ti¢innosti metod
¢isténi a dezinfekce a kontroly dodrzovani norem a kritérii stanovenych touto
vyhléaskou,

c)

vést pisemné, poptipad¢ jinak zaznamenavané udaje pozadované podle pismen a) a b)
a na pozadani je predkladat organlim vykonavajicim statni veterinarni dozor; doba



uchovavani zaznamt o téchto tidajich se v ptipadé mléénych vyrobkt, které nemohou
byt skladovany pii teploté okolniho prostiedi, zkracuje na dobu 2 mésict po datu
spotieby nebo minimalni trvanlivosti vyrobku,

d)
uvédomit neprodlen¢ krajskou veterinarni spravu o tom, ze podle vysledki
laboratorniho vySetieni, poptipad€ podle jinych poznatki existuje vazné zdravotni
riziko,

v pripad¢ bezprostiedniho ohrozeni zdravi lidi stdhnout z obehu celé mnozstvi
vyrobki vyrobenych v podobnych technologickych podminkéch a pfedstavujicich
pravdépodobné stejné riziko; tyto vyrobky musi ziistat pod cilenym dozorem az do
jejich neskodného odstranéni nebo vyuziti k jinému tcelu nez k lidské spotiebe, anebo
az do jejich zpracovani provedeného se souhlasem krajské veterinarni spravy takovym
zpusobem, ktery zajisti jejich zdravotni nezdvadnost,

zajistit spravné pouzivani oznaceni zdravotni nezadvadnosti,

g
provadét nebo organizovat pro zaméstnance, ktefi nemaji odpovidajici kvalifikaci

osvédcenou diplomem, program skoleni umoznujici jim ziskani znalosti a ndvyki
potiebnych k dodrzovani hygienickych pozadavki na vyrobu, odpovidajicich struktuie
vyroby,

h)
umoznit orgdniim vykonavajicim v podniku pro oSeteni nebo zpracovatelském
podniku statni veterinarni dozor volny pfistup do vSech casti a v ptipad¢ pochybnosti o
puvodu mléka nebo mléénych vyrobk i ptistup k ucetnim dokladim, umoziujicim
zjistit produk¢éni hospodarstvi a podnik piivodu suroviny.

(2) V ramci kontrol podle odstavce 1 musi provozovatel podniku pro oSetfeni mléka
nebo zpracovatelského podniku provadét v souladu s védecky uznavanymi a ovérenymi
metodami, uplatiiovanymi v Evropské unii (dale jen "Unie"), téz testy ke zjisténi rezidui latek
s farmakologickym a hormonalnim u¢inkem, antibiotik, pesticidl, detergenti a jinych
Skodlivych latek nebo latek, které mohou zménit smyslové vlastnosti mléka nebo mlécnych
vyrobkii, anebo které mohou zplsobit, ze konzumace mléka nebo mlécnych vyrobkd je
nebezpecnd nebo Skodliva pro zdravi lidi.

(3) Obsahuji-li mléko nebo mlécné vyrobky rezidua v mnozstvi prekracujicim nejvyssi
pripustna mnoZstvi stanovena zvlagtnimi pravnimi piedpisy® (dale jen "stanovené limity"),
musi byt vylouceny z lidské spotieby. Jejich neSkodné odstraniovani a dalsi zpracovavani
stanovi zvlastni pravni predpis.

§ 14

(1) Utedni veterinarni 1ékat, odpovédny za vykon statniho veterinarniho dozoru v
podniku pro oSetfeni mléka nebo zpracovatelském podniku, musi



vykonévat tento dozor v souladu s ¢asti VI pfilohy €. 3 k této vyhlasce, zejména

1.

pravideln€ hodnotit vysledky kontrol provadénych provozovatelem tohoto podniku
podle § 13 a na zakladé¢ vysledki tohoto hodnoceni natidit provedeni nebo pftistoupit k
provedeni dalSich vySetteni, vztahujicich se na kterékoli stadium vyroby nebo na
kterykoli vyrobek,

2.

poskytovat zpravy o hodnoceni vysledkl provadénych kontrol se zavéry a
doporucenimi provozovateli tohoto podniku s tim, aby zabezpecil népravu zjisténych
nedostatkd,

b)
podilet se na koncepci a realizaci programu skoleni zaméstnancti tohoto podniku.

(2) Rozsah ptitomnosti ufedniho veterinarniho lékate uvedeného v odstavci 1 v podniku
pro oSeteni mléka nebo zpracovatelském podniku je zavisly na velikosti tohoto podniku, na
druhu vyrobkii, na povaze a mite rizik a jejich vyhodnocovani, jakoZz i na ¢etnosti
zjistovanych nedostatkil. Jsou-li divody pro podezieni, ze pozadavky této vyhlaSky nejsou
dodrzovany, provede uiedni veterinarni 1ékat nezbytné kontroly; potvrdi-li se toto podezienti,
ucini odpovidajici opatieni.

(3) Ustanoveni odstavce 2 plati obdobné pro ufedniho veterinarniho 1ékate
odpovédného za vykon statniho veterinarniho dozoru ve sbérném stiedisku nebo
standardizaCnim stiedisku.

(4) Zjisti-li orgédny vykonavajici statni veterinarni dozor opakované nedostatky v
hygiené vyroby, zvysi u¢innost tohoto dozoru v podniku pro oSetieni mléka nebo
zpracovatelském podniku, poptipadé ucini opatieni k odstranéni etiket nebo jinych prostfedkt
nesoucich oznaceni zdravotni nezavadnosti. Zjisti-li zjevné nedodrzovani hygienickych
pozadavkill na vyrobu, stanovenych touto vyhlaskou, anebo prekazky branici odpovidajicimu
vykonu tohoto dozoru, postupuji organy vykonavajici statni veterinarni dozor v souladu s § 53
odst. 1 pism. f) zdkona, poptipadé s § 22 odst. 1 pism. a) zdkona.

§ 15
Vyroba mlécnych vyrobk, které spadaji do plisobnosti této vyhlasky, ale ¢ast mléénych
slozek v nich je nahrazena jinymi vyrobky, nez jsou mlécné vyrobky, podléha hygienickym
pozadavklim stanovenym touto vyhlaskou.

§16

(1) Pti oznaCovani zdravotni nezavadnosti podle této vyhlasky se v podnicich,
zavodech, poptipad¢ jinych zatfizenich, v nichz se vyrabé¢ji a uvadeji do obehu tepelné



osetfené mléko a mlééné vyrobky a jez byly schvaleny a uvedeny na seznamu uveiejnéném
Komisi, pouzivaji do dne, jimZ vstoupi smlouva o pfistoupeni Ceské republiky k Evropské
unii v platnost, oznaceni ovalného tvaru, v jejichz horni ¢asti je velkymi pismeny psana
zkratka "CZ" a ve stfedni ¢asti veterinarni schvalovaci ¢islo podniku.

(2) V ostatnich podnicich, zavodech, poptipad¢ jinych zatizenich se pouzivaji oznaceni
kruhového tvaru.

§ 17
Utinnost

(1) Tato vyhlaska nabyva t¢innosti dnem jejiho vyhlaseni, s vyjimkou § 6 odst. 1 pism.

a) bodu 2, ktery nabyva t¢innosti dnem vstupu smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky k

Evropské unii v platnost.

(2) Ustanoveni § 6 odst. 1 pism. a) bodu 1 a § 16 odst. 1 pozbyvaji platnosti dnem
vstupu smlouvy o pfistoupeni Ceské republiky k Evropské unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. 1.

1)
Smérnice Rady 92/46/EHS ze dne 16. Cervna 1992 stanovujici hygienické predpisy
pro vyrobu a uvadéni na trh syrového mléka, tepelné oSetireného mléka a mléénych
vyrobkii.
Smérnice Rady 94/71/ES ze dne 13. prosince 1994 pozméiujici smérnici Rady
92/46/EHS stanovujici hygienické piedpisy pro vyrobu a uvadéni na trh syrového
mléka, tepelné osetfeného mléka a mlécnych vyrobkd.
Smérnice Komise 89/362/EHS ze dne 26. kvétna 1989 o vSeobecnych hygienickych
podminkach pro hospodarstvi produkujici mléko.

2)
Vyhlaska €. 77/2003 Sb., kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlé¢né vyrobky,
mrazené krémy a jedlé tuky a oleje.

3)
Natizeni Rady (ES) ¢. 2597/97 ze dne 18. prosince 1997, kterym se stanovi dopliujici
pravidla spolecné organizace trhu s mlékem a mléénymi vyrobky pro konzumni
mléko.

4)

vvvvv

déavce zafeni a o zpisobu znaceni.

5)
Vyhléaska ¢. 147/1997 Sb., o zptisobu stanoveni kritickych bodii v technologii vyroby,
ve znéni pozdéjSich predpisu.

6)



Vyhléaska ¢. 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické pozadavky na zdravotni
nezavadnost jednotlivych druhi potravin a potravinovych surovin, podminky pouziti
latek ptidatnych, pomocnych a potravnich doplika, ve znéni pozdéjsich predpisa.
Vyhlaska €. 465/2002 Sb., kterou se stanovi maximalné piipustné mnozZstvi rezidui
jednotlivych druht pesticidli v potravinach a potravinovych surovinach.

vvvvv

1é¢iv a biologicky aktivnich latek pouzivanych v Zivocisné vyrobé v potravinach a
potravinovych surovinach, ve znéni pozdéjsich predpis.

Priloha €. 1 k vyhlasce ¢. 203/2003 Sb.

VETERINARNI POZADAVKY VZTAHUJICI SE K PRIJMU
SYROVEHO MLEKA DO PODNIKU PRO OSETRENI MLEKA
NEBO DO ZPRACOVATELSKEHO PODNIKU

I
Veterinarni poZadavky na syrové mléko

1. Syrové mléko musi pochazet:

od krav nebo buvolich krav,

které patii do stada, jez je podle pravnich ptedpist upravujicich veterinarni podminky
obchodovani se zvifaty Gfedné prosté tuberkul6zy a tifedné prosté nebo prosté
brucelozy,

které nevykazuji jakékoli piiznaky nakazlivych onemocnéni prenosnych mlékem na
¢lovéka,

které nemohou pfenaset na mléko smyslové odlisné vlastnosti,

jejichz celkovy zdravotni stav neni narusen zddnou zjevnou poruchou a jez nejsou
postizeny infekci pohlavnich organti s vytokem, enteritidou s priijmem a horeckou
nebo zjistitelnym zédnétem vemene,

které nevykazuji Zzadné poranéni vemene, jez by mohlo ovlivnit mléko,

které, pokud jde o kravy, doji pfinejmensim 2 | mléka denné,



které nebyly oSetieny latkami, jez jsou nebo by mohly byt nebezpecné pro zdravi lidi,
jez se mohou uvoliiovat do mléka a pro néz byla pravnimi predpisy stanovena
ochranna lhuta;

b)
od ovci a koz, které patii do chovu ovci a koz ufedn¢ prostého nebo prostého
brucel6zy (Brucella melitensis) s vyjimkou mléka, jez je ur€eno k vyrobé syra
zrajiciho nejméné 2 mésice.

MIéko a mlé€né vyrobky nesmi pochdzet z pAsma dozoru stanoveného se zietelem na
slintavku a kulhavku, s vyjimkou ptipadu, kdy bylo mléko pod statnim veterindrnim
dozorem podrobeno pasteraci (71,7 °C po dobu 15 sekund) nasledované:

druhym tepelnym oSetfenim vedoucim k negativni reakci v peroxiddzovém testu, nebo

suSenim véetné zahievu, majicim u¢inek rovnocenny s tepelnym oSetfenim
stanovenym v piedchozi odrazce, nebo

druhym oSetienim, pii kterém doslo ke snizeni pH pod 6,0 a k jeho udrzovani po dobu
nejméné 1 hodiny.

2. Pokud je v hospodafstvi chovano spole¢né vice druhti zvitat, musi kazdy druh

vyhovovat veterinarnim podminkam, jaké by byly pozadovany v ptipad¢ jejich samostatného
chovu.

3. Pokud jsou kozy chovany spolecné se skotem, musi byt podrobeny zkousSce na
tuberkulozu v souladu s opatfenimi, pfijatymi Evropskou komisi (dale jen "Komise").

4. Syrové mléko musi byt vylouceno z oSetieni, zpracovani, prodeje a spotieby, jestlize

pochazi od zvitat, kterym byly nedovolené podavany zakazané latky,

b)
obsahuje rezidua latek uvedenych v § 13 odst. 2 této vyhlasky v mnozstvi
prekracujicim stanovené limity.

11
Hygiena produkéniho hospodarstvi
1. Syrové mléko musi pochazet z produkéniho hospodafstvi, které je registrovano a
kontrolovéano v souladu s § 12 této vyhlasky. Pokud nejsou buvoli kravy, ovce a kozy

chovany pod Sirym nebem, musi byt pouzivana zatizeni navrzena, postavena, udrzovana a
spravovana zpusobem, zajistujicim:



dobré podminky ustajeni, hygieny, Cistoty a zdravi zvitat, zejména:

stdj, kde jsou umistény kravy, a k ni ndlezejici budovy musi byt stale dostatecné Cisté,
uklizené a v dobrém stavu,

pristup ke staji a budovam k ni nalezejicim musi byt udrzovan tak, aby zde bylo
zabranéno hromadéni hnoje nebo znecist'ujicich latek,

hntij musi byt odstraiiovan z vykalovych Zlab tak pravidelné, jak je tfeba,

stdni musi byt udrZzovana suché, podle potfeby s pouzitim podestylky,

dezinfekce stdje a budov k ni nalezejicich musi byt provadéna tak, aby nevznikalo
riziko pfimiseni dezinfek¢nich prostfedkit do mléka nebo znehodnoceni mléka,

prasata a driibez nesmi byt ustdjeny ve staji nebo v budovach, v nichz jsou dojeny
kravy,

mouchy, hlodavci a jini Sktidci musi byt systematicky hubeni,

chemicke latky, 1é¢iva a podobné latky musi byt uchovavany na bezpecném miste,

krmiva, ktera by mohla mit nepfiznivy vliv na mléko, nesmi byt skladovéana ve staji;

b)
uspokojivé hygienické podminky pro dojeni mléka, manipulaci s mlékem, chlazeni a
skladovéani mléka.

2. Prostory, ve kterych se provadi dojeni nebo ve kterych se mléko skladuje, zchlazuje
nebo ve kterych se s mlékem manipuluje, musi byt umistény a postaveny tak, aby se zamezilo
jakémukoli nebezpeci kontaminace mléka. Musi byt snadno Cistitelné a dezinfikovatelné a
musi mit zejména:

a)
snadno Cistitelné stény a podlahy v mistech, kde mtize dochézet ke znecisténi nebo
infekei,

b)



podlahy polozené zptisobem usnadiiujicim odvod tekutin a uspokojivé odstranovani

odpadd,
c)
odpovidajici vétrani a osvétleni,
d)
vhodné a dostate¢né zdsobovani pitnou vodou (vyhlaska ¢. 376/2000 Sb., kterou se
stanovi pozadavky na pitnou vodu a rozsah a ¢etnost jeji kontroly), pouzivanou pfi
dojeni a pfi €iSténi zafizeni a néstroji uvedenych v ¢asti I1I oddilu B,
e)
odpovidajici odd€leni od veskerych zdroji kontaminace, jako jsou zachody a hnojiste,
f)

snadno omyvatelné, Cistitelné a dezinfikovatelné vybaveni a zatizeni.

Prostory ke skladovani mléka musi mit kromé toho vhodné zatizeni pro chlazeni mléka,
musi byt chranény pted Skiidci a musi byt vhodné oddéleny od prostorti, v nichz jsou ustijena
zvitata. Mohou byt pouzivany pouze pro ¢innosti souvisejici se zachazenim s mlékem a s
dojicim zatizenim.

3. Pokud se pouziva mobilni dojirna, musi byt dodrzovany pozadavky uvedené v bod¢ 2
pism. d) a f) a navic musi tato dojirna:

a)

byt umisténa na ¢istém misté, kde se nehromadi vykaly nebo jiné odpady,
b)

zajiStovat ochranu mléka béhem veskeré manipulace s nim,
c)

byt konstruovana a upravena tak, aby vnitini povrchy mohly byt udrzovany v ¢istoté.

4. Pokud jsou dojnice chovany pod Sirym nebem, musi mit produk¢ni hospodarstvi zénu
pro dojeni nebo dojirnu vhodné odd€lenou od zony ustdjeni.

5. Musi byt mozno zajistit G¢inné odd¢leni zvitat nakazenych nebo podezielych z
nakazeni nékterym z onemocnéni uvedenych v ¢asti I odst. 1, anebo oddé€leni zvitat
uvedenych v ¢asti I odst. 3 od zbytku stada.

6. Zvitata vSech druhd musi byt chovéana v dostate¢né vzdalenosti od prostorti a mist,
kde je mléko skladovano, kde se s mlékem manipuluje nebo kde je mléko chlazeno.

I1I

Hygiena dojeni, svozu syrového mléka a jeho prepravy
z produkéniho hospodarstvi do sbérného nebo standardiza¢niho
stiediska, do podniku pro oSetfeni mléka nebo



do zpracovatelského podniku; hygiena personalu
A. Hygiena dojeni

1. Dojeni musi byt provadéno hygienicky a podle stanovenych podminek, zejména:

a)
jednotlivé dojnice ve stadé musi byt identifikovatelné organy vykonavajicimi statni
veterindrni dozor. Musi byt Cisté a dobie udrzovangé;

b)
pted dojenim a v pritbéhu dojeni nesmi byt vykonavana zadna ¢innost, kterd by mohla
mit nepiiznivy G¢inek na mléko;

c)
pred zahdjenim dojeni musi byt struky, vemeno a podle potieby i ptilehlé ¢asti slabiny,
stehna a bficha dojnice Cisté. Zptsob jejich ¢isténi nesmi ohrozit mléko ani zvite;

d)
pted dojenim kazdé¢ dojnice musi doji¢ posoudit vzhled mléka. Zjisti-li jakoukoli
fyzikélni odchylku, musi byt mléko piislusné dojnice vytazeno z dodavky. Dojnice s
klinicky zjevnym onemocnénim vemene musi byt dojeny jako posledni nebo
zvlastnim dojicim strojem, popiipad€ podojeny ru¢né, a jejich mléko musi byt
vytazeno z dodavky;

e)

koupel nebo posttik struku musi byt provedeny ihned po dojeni, pokud krajska
veterinarni sprava neschvalila jiny zptisob. SloZeni koupeli nebo posttikil struku musi
byt schvaleno Ustavem pro statni kontrolu veterinarnich biopreparata a 1é¢iv.

2. Bezprostfedné po nadojeni musi byt mléko umisténo na ¢istém misté, které je
vybaveno tak, aby se zabranilo nezadoucimu vlivu na jakost mléka. Je-li mléko filtrovano,
musi byt pouzity filtr v zavislosti na jeho typu vyménén nebo vycistén pied vycerpanim jeho
absorp¢ni schopnosti; v kazdém ptipad¢ musi byt vyménén nebo vycistén pied kazdym
dojenim. K filtraci nesmi byt pouzity tkané textilie. Jsou-li dojnice dojeny ve staji do konvi,
musi byt konve ve staji, jakoz 1 pfi pfemisténi ven a do mlé¢nice zakryty. Pokud neni mléko
svazeno do 2 hodin po nadojeni, musi byt zchlazeno na teplotu 8 °C nebo niz$i pfi dennim
svozu, anebo na teplotu 6 °C, pokud neni svoz provadén kazdy den. Béhem pfepravy mléka
do podniku pro oSetfeni mléka, anebo do zpracovatelského podniku nesmi teplota
zchlazeného mléka piesahnout 10 °C, mimo mléka svazeného do 2 hodin po nadojeni. Z
technologickych diivodi tykajicich se vyroby nékterych mléénych vyrobki miize krajska
veterinarni sprava povolit vyjimky z uvedenych teplot za predpokladu, ze kone¢ny vyrobek
vyhovuje kritériim stanovenym v ¢asti I ptilohy €. 3 k této vyhlasce.

B. Hygiena prostori, zaiizeni a nastroji

1. Zatizeni a nastroje nebo jejich povrchy, které ptichazeji do styku s mlékem
(pomtcky, naddoby, cisterny atd. ur¢ené k dojeni, ke svozu nebo k preprave), musi byt
vyrobeny z hladkého, snadno Cistitelného a dezinfikovatelného materialu, odolného proti
korozi, ktery neuvoliiuje do mléka latky v mnoZzstvi nebezpecném pro zdravi lidi, latky, jez



méni slozeni mléka, anebo latky, jez nepfizniveé ovlivituji smyslové vlastnosti mléka.

2. Pomucky pouzivané pii dojeni, mechanické dojici zafizeni a nadoby, které¢ prichazeji
do styku s mlékem, musi byt po pouziti vy€istény a dezinfikovany. Po vycisténi a dezinfekci
musi byt zafizeni a nastroje pro dojeni, oSetieni a skladovani mléka a jeho prepravu omyty
pitnou vodou. Nastroje a karta¢e musi byt hygienicky skladovany. Velkoobjemové tanky musi
byt po vyprazdnéni, vyc€isténi a dezinfekci ponechany s otevienym vypustnym kohoutkem az
do doby nésledného pouziti. Nadoby a cisterny pouzivané k piepravé syrového mléka do
sbérného stiediska nebo standardizacniho stfediska, do podniku pro osetieni mléka nebo do
zpracovatelského podniku musi byt pied opétovnym pouzitim vyc€istény a dezinfikovany, a to
po kazdé jizd¢ nebo po nékolika po sob¢ rychle navazujicich jizdach, v kazdém piipad¢ vsak
nejmén¢ jednou denné.

C. Hygiena personalu

1. Je poZadovana naprosta Cistota a dodrZovani osobni hygieny zaméstnancii. Zejména:

osoby provadéjici dojeni a manipulaci se syrovym mlékem musi mit pii dojeni vhodny
a Cisty odeév;

b)
dojici si musi bezprosttedné pied zacatkem dojeni umyt ruce a po celou dobu dojeni je
musi udrzovat pokud mozno Cisté. Proto se vyzaduje, aby v blizkosti mista dojeni bylo
k dispozici vhodné zatizeni umoziujici osobam provadéjicim dojeni a manipulaci se
syrovym mlékem myti rukou. Oteviené rany nebo odfeniny musi byt piekryty
obvazem odolnym proti vode¢.

2. Provozovatel ptijme veskera nezbytna opatieni branici tomu, aby se syrovym mlékem
manipulovaly osoby, které by mléko mohly kontaminovat, pokud neni prokazéano, Ze tyto
osoby jsou schopny manipulovat s mlékem bez rizika jeho kontaminace. VSechny osoby
provadéjici dojeni a manipulaci se syrovym mlékem musi prokazat zdravotnim priikazem, ze
jsou zdravotné zptisobilé k vykonavani téchto ¢innosti. V souladu se zvlastnimi pravnimi
ptedpisy jsou povinny podrobovat se preventivnim lékaiskym prohlidkdm a vySetfenim a
neprodlené hlésit kazdé onemocnéni infek¢ni nemoci (§ 19, 20 zakona €. 258/2000 Sb., o
ochran¢ vetejného zdravi a o0 zméné nékterych souvisejicich zakont, ve znéni pozdéjsich
piedpist).

D. Hygiena vyroby

1. Pod statnim veterinarnim dozorem se zavadi a uplatituje systém sledovani branici
pfidavéani vody do syrového mléka. Tento systém zahrnuje zejména pravidelné kontroly bodu
mrznuti mléka z kazdého produkéniho hospodaistvi v souladu s nasledujicim postupem:

a)
syrové mléko z kazdého produkéniho hospodaistvi musi byt pravideln€ kontrolovano
na zéklad¢ namatkového odbéru vzorkia. Pokud je mléko dodavano z jednoho
hospodaftstvi pfimo do podniku pro osetieni mléka nebo do zpracovatelského podniku,
odebiraji se tyto vzorky bud’ béhem svozu v produkénim hospodaistvi za predpokladu,



Ze jsou prijata opateni branici podvodim béhem ptepravy, anebo pred vykladkou v
podniku pro oSetfeni mléka nebo ve zpracovatelském podniku, pokud je do tohoto
podniku mléko dodavano ptimo chovatelem. Jestlize vysledky kontroly vedou k
podezieni na ptidavek vody, Gfedni veterinarni 1ékat odebere v produkénim
hospodaistvi hodnovérny vzorek, jimz je reprezentativni vzorek pochazejici z jednoho
upln¢ dozorovaného ranniho nebo vecerniho dojeni, ke kterému musi dojit nejméné za
11 a nejvyse za 13 hodin po pfedchozim dojeni. Je-li mléko dodavano z vice
produk¢énich hospodarstvi, mohou byt vzorky odebirany jen pfi pfijmu syrového mléka
do podniku pro osetfeni mléka nebo zpracovatelského podniku, do sbérného strediska
nebo standardiza¢niho stiediska za piedpokladu, Ze se v hospodarstvi provadeji
kontroly na mistg. Jestlize vysledky kontroly vedou k podezieni na pridavek vody,
odebiraji se vzorky ve vSech hospodaistvich, kterd se podilela na svozu doty¢né¢ho
syrového mléka. Pokud je to nezbytné, odebere Gifedni veterinarni 1ékat vérohodné
vzorky vySe uvedenym zpusobem;

b)
jestlize vysledky kontroly prokdzaly, ze nebyla ptidana z4dné voda, mize byt syrové
mléko pouzito k vyrobé konzumniho syrového mléka, tepelné oSetfeného mléka nebo
mléka pro vyrobu mléénych vyrobki k lidské spotiebé.

2. Podnik pro osetfeni mléka, anebo zpracovatelsky podnik uvédomi krajskou
veterinarni spravu v piipad¢, kdy jsou dosazeny nejvyssi pripustné hodnoty pro pocet
mikroorganizmil a somatickych bunék; krajska veterinarni sprava pfijme vhodna opatieni.

3. Pokud do 3 mésicii po oznameni vysledkt kontrol uvedenych v bodé 1 pism. a), po
provedeni naslednych Setfeni podle ¢asti IV (oddilu D) a po ptekroc¢eni norem stanovenych v
¢asti IV mléko pochdzejici z produkéniho hospodaistvi témto normam nevyhovuje, nesmi byt
dodavano syrové mléko z tohoto hospodaistvi do té¢ doby, nez toto mléko bude uvedenym
normam odpovidat.

K lidské spotfebé ani ke krmeni potravinovych zvifat nemtize byt pouzito mléko, které
obsahuje rezidua farmakologicky u¢innych latek v mnozstvi prekracujicim stanovené limity;
celkovy obsah vSech rezidui nesmi piekrocit stanovené hodnoty.

vV

Normy pro prijem syrového mléka do podniku pro oSetieni mléka
nebo do zpracovatelského podniku, které maji byt dodrZovany
pri svozu z produkéniho hospodarstvi

Pro zajiSténi souladu s témito normami se provadi samostatné testovani
reprezentativnich vzorki syrového mléka pochazejicich z jednotlivych produkénich
hospodaistvi.

A.
Syrové kravské mléko (aniz jsou dotceny stanovené limity rezidui):

1. syrové kravské mléko urcené k vyrobé¢ konzumniho tepelné osetfeného mléka nebo
mléénych vyrobkd musi vyhovovat nasledujicim normam:



|Celk0vy pocet mikroorganismii pii 30 °C (na ml) ‘ <100 000 ©

|Poéet somatickych buné¢k (na ml) ‘ <400 000 (b)

(@)
(b)

Geometricky pramér za dobu 2 mésici, s nejméné 2 vzorky za mésic.

Geometricky prumér za dobu 3 mésicii, s nejméné 2 vzorky za mésic. Pokud objem
vyroby znacné kolisa podle rocniho obdobi, miize byt Statni veterinarni spravou
povoleno pouzivat jinou metodu vypoctu vysledkit béhem obdobi nizké dojivosti.

2. syrové kravské mléko urcené k ptimé lidské spotieb¢ a syrové kravské mléko k
vyrobé vyrobkl "vyrobenych se syrovym mlékem", jejichZ vyrobni postup nezahrnuje zadné
tepelné osetieni, musi vyhovovat normam uvedenym v bod¢ 1 a kromé toho i nésledujici
norme:

Staphylococcus aureus (na ml):

n=>5,
m = 500,
M =2 000,

c =2, pficemz

n=
pocet jednotek vzorku, tvoticich cely vzorek;

m=
prahova hodnota poctu bakterii. Vysledek je povazovan za uspokojivy, pokud pocet
bakterii ve vSech jednotkach vzorku neni vyssi nez m;

M=
nejvyssi hodnota poctu bakterii. Vysledek je povazovan za neuspokojivy, pokud je
pocet bakterii v jedné nebo vice jednotkach vzorku vyssi nebo roven M;

c=
pocet jednotek vzorku, u nichZ mize byt pocet bakterii mezi m a M. Cely vzorek je
povazovan jesté za prijatelny, pokud dalsi jednotky vzorku maji pocet bakterii nizsi
nebo roven m.

B.

Syrové buvoli mléko (aniZ jsou dotceny stanovené limity rezidui):

1. syrové buvoli mléko uréené k vyrobé mlécnych vyrobkli musi vyhovovat
nasledujicim normém:

Celkovy pocet mikroorganismii pi 30 °C (na ml) | <1000 000 ®
|Poéet somatickych bun¢k (na ml) ‘ <500 000 (b)
(a)

Geometricky primér za dobu 2 mésici, s nejméné 2 vzorky za mésic.

(b)

Geometricky pramér za dobu 3 mésici, s nejméné 2 vzorky za mésic.

2. syrové buvoli mléko urcené k vyrobé vyrobkti "vyrobenych se syrovym mlékem",
jejichz vyrobni postup nezahrnuje zadné tepelné oSetfeni, musi vyhovovat nasledujicim




normam:

C.

celkovy pocet mikroorganismii pfi 30 °C (na ml): < 500 000,
pocet somatickych bunck (na ml): <400 000,

Staphylococcus aureus: stejné jako u kravského mléka.

Syrové kozi, ovéi a buvoeli mléko (aniz jsou dot¢eny stanovené limity rezidui):

syrové kozi, ov¢i a buvoli mléko musi vyhovovat nasledujicim normam:

1. je-li ur¢eno k vyrobé konzumniho tepelné osetfeného mléka nebo tepelné osetfenych

mlécnych vyrobki:

Celkovy pocet mikroorganismii pii 30 °C (na ml) | <1500 000 ©

(a) Aniz je dotéen vysledek opetovného vysetieni, provedeného v souladu s rozhodnutim
Komise.

2. je-li ur€eno k vyrobé vyrobkl "vyrobenych se syrovym mlékem" postupem, ktery

nezahrnuje Zadné tepelné oSetieni:

Celkovy pocet mikroorganismii pii 30 °C (na ml) | <500 000

vvvvv

pokud nésledné Setfeni zjisti mozné zdravotni nebezpeci, pfijme krajské veterinarni
sprava vhodna opatieni.

Dodrzovéani norem uvedenych v oddilech A, B a C musi byt kontrolovano na zakladé
namatkového odbéru vzorkl bud’ béhem svozu v produkénim hospodaistvi, anebo pfi
ptijmu syrového mléka do podniku pro osetieni mléka nebo do zpracovatelského
podniku.

Priloha €. 2 k vyhlasce ¢. 203/2003 Sb.

PODMINKY PRO SCHVALOVANI PODNIKU PRO OSETRENI
MLEKA A ZPRACOVATELSKYCH PODNIKU

|

Vseobecné podminky pro schvaleni podniku pro oSetieni mléka
a zpracovatelského podniku

Podnik pro oSetfeni mlé¢ka a zpracovatelsky podnik 1ze schvalit, jen jestlize ma:



1. pracovni prostory dostatecné velké k provadéni prace v odpovidajicich hygienickych
podminkach. Tyto prostory musi byt navrzeny a usporadany tak, aby byla vyloucena jakakoli
kontaminace surovin a vyrobkll. Vyroba tepelné oSetieného mléka nebo mlécnych vyrobka,
jez mohou piedstavovat riziko kontaminace pro jiné vyrobky spadajici do ptisobnosti této
vyhlasky, se musi provadét v jasné oddélenych pracovnich prostorech;

2. v mistech, kde se manipuluje se surovinami, kde se suroviny pfipravuji a
zpracovavaji a kde se vyrab¢ji vyrobky:

a)
pevnou, proti vodé odolnou podlahu, ktera se snadno Cisti a dezinfikuje a ktera je
polozena zptisobem usnadnujicim odtok vody. Podlaha musi byt navic vybavena
zafizenim k odvadéni vody;

b)
svétlé stény s hladkym povrchem, které se snadno Cisti, jsou odolné a nepropustné.
Spojnice stén s podlahou musi byt oblé;

c)
snadno Cistitelné stropy v prostorech, kde dochazi k manipulaci s nebalenymi
surovinami, k jejich pfiprave nebo zpracovani;

d)
dvete z materialu odolného proti korozi, které se snadno cisti;

e)
odpovidajici vétrani, poptipadé i zatfizeni k odvodu par;

D .
dostatecné piirozené nebo umélé osvétleni;

g) . . . . .
odpovidajici pocet zafizeni k myti a dezinfekei rukou, jez jsou vybavena tekouci
teplou a studenou vodou nebo pfedem smichanou vodou o vhodné teploté. V
pracovnich prostorech, na zdchodech a v umyvarnach nesmi byt vodovodni baterie
ovladatelné rukou, ptedloktim ani pazi (dale jen "ru¢n¢"). Tato zatizeni musi byt
vybavena prostfedky k myti, dezinfekci a hygienickému osuSovani rukou;

h)

zafizeni k ¢isténi nastroji, strojii a vybaveni;

3. v mistnostech, kde se skladuji suroviny a vyrobky, stejné¢ podminky, jaké jsou
uvedeny v bodé 2 pism. a) az f), s vyjimkou:

chladiren, kde staci podlaha, ktera se snadno ¢isti a dezinfikuje a ktera je poloZena
zpusobem usnadiiujicim odtok vody;



mraziren, kde sta¢i podlaha z materidlu odolného proti vodé a hnilob¢, ktera se snadno
Cisti.

V téchto ptipadech musi byt k dispozici dostatecné vykonné chladici zatizeni pro
skladovani surovin a vyrobku pfi teplotach pozadovanych touto vyhlaskou. Kapacita skladi
musi byt dostatecnd ke skladovani pouzivanych surovin a vyrobki.

Pouziti dfevénych stén v mrazirné€ neni diivodem k jejimu neschvaleni nebo k odejmuti
schvaleni za ptedpokladu, ze byly postaveny pted 1. lednem 1988;

4. zarizeni k hygienické manipulaci se surovinami a s nebalenymi hotovymi vyrobky
béhem nakladky a vykladky a k jejich ochrang;

5. vhodna opatieni na ochranu pied sklidci;

6. stroje, nastroje a vybaveni, které ptichazeji do pfimého styku se surovinami a
vyrobky, vyrobené z materidlu odolného proti korozi, které se snadno ¢isti a dezinfikuji;

7. zvlastni, dobfe tésnici nadoby z materidlu odolného proti korozi, uréené pro ukladani
surovin nebo vyrobki, které nejsou urceny k lidské spotiebé. Pokud jsou tyto suroviny nebo
vyrobky odvadény potrubim, musi byt zkonstruovano a instalovéano tak, aby byla vylouc¢ena
jakékoli kontaminace jinych surovin nebo vyrobk;

8. vhodna zatizeni pro Cisténi a dezinfekci strojli, nastrojti a pracovnich pomucek;
9. systém odvadéni odpadnich vod vyhovujici hygienickym pozadavkiim,;

10. zadsobovani vyhradné pitnou vodou (vyhlaska ¢. 376/2000 Sb., kterou se stanovi
pozadavky na pitnou vodu a rozsah a Cetnost jeji kontroly). Vyjimecné je vSak povoleno i
pouzivani uzitkové vody k vyrobé€ pary, k protipozarni ochrané nebo k chlazeni za
predpokladu, Ze potrubi instalované pro tento ucel vylucuje pouziti uzitkové vody k jinym
uceliim a neptedstavuje zadné piimé ¢i nepiimé nebezpeci kontaminace vyrobki. Potrubi pro
uzitkovou vodu se musi zfetelné odliSovat od potrubi pro pitnou vodu;

11. odpovidajici pocet Saten s hladkymi, proti vodé odolnymi omyvatelnymi sténami a
podlahami, s umyvadly a splachovacimi zachody, které jsou umistény, usporadany a
vybaveny tak, aby ¢isté ¢asti budovy byly chranény pred kontaminaci. Zachody se nesmi
otevirat piimo do pracovnich mistnosti. Umyvadla musi byt vybavena pro myti a hygienické
osusSovani rukou. Vodovodni baterie nesmi byt ovladatelné rucné;

12. vhodné vybavenou a uzamykatelnou mistnost, slouzici vyhradné organim
vykonavajicim statni veterinarni dozor, jestlize objem vyrobkl vyzaduje jejich pravidelnou

nebo stalou pfitomnost;

13. mistnost nebo bezpecné misto pro skladovani ¢isticich, dezinfekénich a podobnych
prostiedk;

14. mistnost nebo skiin pro skladovani pomiicek pro €isténi a drzbu;



15. odpovidajici vybaveni pro ¢isténi a dezinfekci cisteren pouzivanych k preprave
mléka a tekutych nebo susenych mléénych vyrobki. Takové vybaveni vSak neni nutné,
jestlize maji byt dopravni prostfedky ¢istény a dezinfikovany v jinych Gfedné schvalenych
zafizenich.

I

VSeobecné hygienické podminky v podnicich pro oSetfeni mléka
a ve zpracovatelskych podnicich

VSeobecné hygienické pozadavky na prostory podnikii pro oSetifeni mléka a
zpracovatelskych podniki, jejich zaFizeni, nastroje a pracovni pomiicky:

1. Zatizeni, néstroje a pracovni pomiicky pouzivané pii praci se surovinami a s vyrobky,
podlahy, stény a stropy musi byt udrZzovany v Cistoté a v dobrém stavu tak, aby
nepiedstavovaly zdroj kontaminace pro suroviny a vyrobky.

2. Do mistnosti, kde se vyrabéji a skladuji mléko a mlécné vyrobky, nesmi vnikat zadna
zvitata. Hmyz, hlodavci a jini Skiidci musi byt v prostorech nebo na zatizeni systematicky
hubeni. Rodenticidni, insekticidni a dezinfekeni prostfedky a vSechny jiné potencialné toxické
latky musi byt skladovany v uzamykatelnych mistnostech nebo skiinich a jejich pouzivani
nesmi piedstavovat riziko kontaminace vyrobkda.

3. Pracovni prostory, zafizeni, nastroje a pracovni pomiicky musi byt pouzivany pouze
pro vyrobky, pro které bylo udéleno schvaleni. Se souhlasem krajské veterinarni spravy se
vSak mohou pouzivat soucasné nebo ¢asové oddélené pro jiné pozivatelné potraviny nebo pro
jiné mlé¢né vyrobky k lidské spotiebe, které jsou ureny k jinému pouziti nez k lidské
spotiebé, pokud nezpiisobuji kontaminaci vyrobk, pro jejichz vyrobu bylo udéleno schvaleni.

4. Ke vSem uceliim musi byt pouzivéna pitnd voda. Vyjimecné v§ak mlize byt povoleno
pouziti uzitkové vody k vyrob¢ pary, k protipozarni ochran¢ a k chlazeni za predpokladu, ze
potrubi instalované pro tento ucel neumoziuje pouziti uzitkové vody k jinym tcelim a
nepiedstavuje zadné riziko kontaminace surovin a vyrobkd.

5. Schvalené Cistici, dezinfek¢ni a podobné prosttedky musi byt pouzivany tak, aby
nemély nepfiznivy vliv na zafizeni, stroje, ndstroje, pracovni pomticky, suroviny a vyrobky.
Jejich obaly musi byt snadno odlisitelné a musi byt opatieny etiketou s ndvodem na pouziti,
popiipade i udajem vyznacujicim dobu pouzitelnosti.

Po pouziti téchto prostfedkli musi nasledovat diikladné oplachnuti zatizeni, stroju,
nastrojli a pracovnich pomucek pitnou vodou.

VSeobecné hygienické poZadavky na personal:

1. Je pozadovana naprosta Cistota a dodrZzovani osobni hygieny zaméstnancti. Tento
pozadavek se vztahuje zejména na osoby manipulujici s nebalenymi surovinami a s vyrobky,



piedevsim:

a)
zaméstnanci musi nosit vhodny a ¢isty pracovni odév a Cistou pokryvku hlavy uplné
zakryvajici vlasy;
b)
zaméstnanci povéfeni manipulaci se surovinami a vyrobky a s jejich pfipravou si musi
umyvat ruce prinejmensim pti kazdém opétovném zahdjeni prace, anebo v ptipadé
kontaminace. Kazdé¢ poranéni kize musi byt piekryto obvazem odolnym proti vode;
c)

je zakazéano koufit, jist, pit, plivat a Zvykat v mistnostech, kde jsou zpracovavany nebo
skladovany suroviny a vyrobky.

2. Provozovatel pfijme veskera nezbytna opatieni branici tomu, aby s vyrobky
manipulovaly osoby, které by je mohly kontaminovat, pokud neni prokazéano, ze tyto osoby
jsou schopny manipulovat s nimi bez rizika kontaminace.

Pti pfijimani do zaméstnani musi vSechny osoby pracujici a manipulujici s mlékem a
vyrobky z mléka prokézat zdravotnim prikazem, Ze jim Zadné zdravotni prekazky nebrani ve
vykonavani téchto ¢innosti. V souladu se zvlastnimi pravnimi pfedpisy jsou povinny
podrobovat se preventivnim lékarskym prohlidkdm a vySetfenim a neprodlené hlasit kazdé
onemocnéni infek¢éni nemoci (§ 19, 20 zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochran¢ vefejného zdravi a
o zméné nékterych souvisejicich zakont, ve znéni pozde€jsich predpisit).

I

Zvlastni pozadavky na schvaleni sbérného strediska

Kromé vSeobecnych podminek musi mit sbérné stiedisko:

chladici zatfizeni nebo vhodné prostiedky pro chlazeni mléka, a pokud je mléko ve
sbérném stfedisku skladovano, i1 zafizeni pro chladirenské skladovani;

b)
odstfedivky nebo jiné vhodné pftistroje pro fyzikalni ¢isténi mléka, je-li mléko ve
sbérném stredisku ¢isténo.
v

Zvlastni pozadavky na schvaleni standardiza¢niho stiediska

Kromé vSeobecnych podminek musi mit standardiza¢ni stfedisko:



b)

nadoby pro chladirenské skladovani syrového mléka, zafizeni pro standardizaci a
nadoby pro skladovani standardizovaného mléka;

odstiedivky nebo jiné vhodné pfistroje pro fyzikalni ¢isténi mléka.

\%

Zv1astni pozadavky na schvaleni podniku pro oSetfeni mléka
a zpracovatelského podniku

Kromé v§eobecnych podminek musi mit podnik pro oSetfeni mléka a zpracovatelsky

podnik:

a)

b)

d)

—_—

zatizeni pro mechanické plnéni a spravné automatické uzavirani obalti ur¢enych k
baleni konzumniho tepelné¢ oSetfeného mléka a tekutych mléénych vyrobkil po
naplnéni, pokud se v podniku takové ¢innosti provadéeji. Tento pozadavek se
nevztahuje na konve, cisterny a velkoobjemova baleni nad 4 1. V ptipad¢ omezené
vyroby konzumniho tekutého mléka v§ak mtze krajské veterinarni sprava povolit
alternativni metody, pouZzivajici zpisoby plnéni a uzavirani, které¢ nejsou automaticke,
za predpokladu, Ze tyto metody poskytuji z hygienického hlediska rovnocenné zaruky;

zatizeni pro chlazeni a chladirenské skladovani tepelné oSetfeného mléka, tekutych
mlécnych vyrobkl a v ptfipadech stanovenych v ¢astech Il a IV piilohy €. 1 k této
vyhlasce syrového mléka, pokud se v podniku takové ¢innosti provadéji. Chladirny
musi byt vybaveny spravné kalibrovanymi ptistroji na méfeni a registraci teploty;

v ptipad¢ baleni do jednorazove pouzitelnych oballl prostor pro jejich skladovani i pro
skladovani surovin ur¢enych k vyrobé téchto obalil a v ptipadé baleni do opakované
pouzitelnych obalti zvlastni prostor pro jejich skladovani a zatizeni pro jejich
mechanické ¢isténi a dezinfekcei;

nadoby pro skladovani syrového mléka, standardizacni zatizeni a nadoby pro
skladovani standardizovaného mléka;

v ptipad¢ potieby odstifedivky nebo jiné vhodné pfistroje pro fyzikalni ¢isténi mléka;

v pfipadé€ podniku pro oSetieni mléka zatizeni pro tepelné oSetfeni, schvalené Statni
veterinarni spravou a vybavené



2

h)

automatickym reguldtorem teploty,

registracnim teplomérem,

automatickym bezpecnostnim zatizenim, které brani nedostatecnému zahtevu,

vhodnym bezpecnostnim systémem, ktery brani smichdni tepelné oSetfené¢ho mléka s
mlékem nedostate¢né zahiatym,

automatickym registracnim zatizenim uvedeného bezpec¢nostniho systému nebo
postupem pro sledovani u€innosti systému. Pfi schvalovani podniku v§ak mtize
krajska veterinarni sprava povolit jiné zafizeni s rovnocennymi zarukami, tykajicimi
se vykonu a hygieny;

v piipad¢ zpracovatelského podniku zatizeni a metody pro zahtev, termizaci nebo
tepelné osetieni, vyhovujici hygienickym pozadavkim, pokud se v podniku takové
¢innosti provadéji;

zatizeni pro chlazeni, baleni a skladovani zmrazenych mlécnych vyrobkt, pokud se v
podniku takové ¢innosti provadéji;

zafizeni pro suseni a baleni suSenych mlé¢nych vyrobkt, pokud se v podniku takové
¢innosti provadéji.
VI

Hygienické poZzadavky na prostory podnikii pro oSetfeni mléka
a zpracovatelskych podniki, jejich zaFizeni a personal

Kromé¢ v§eobecnych podminek musi podnik pro oSetfeni mléka a zpracovatelsky podnik

vyhovovat nasledujicim hygienickym pozadavkiim:

wrwv

1. Musi byt zabranéno kiiZové kontaminaci mezi jednotlivymi ¢innostmi

prostiednictvim zafizeni, vétrani nebo zamé&stnanct. V piipadé potieby a na zéklad¢ analyzy
rizik, uvedené v § 13 této vyhlasky, jsou mistnosti ur¢ené pro vyrobu rozdéleny na vlhkou a
suchou ¢ast, z nichz kazd4 ma své vlastni provozni podminky.

2. Nadoby a cisterny pouzivané k piepravé syrového mléka do sbérného stiediska nebo

standardiza¢niho stfediska, anebo do podniku pro oSetfeni mléka nebo do zpracovatelského
podniku musi byt pfed dal$im pouzitim vyplachnuty, vy€istény a dezinfikovany, a to co
nejdiive po kazdém svozu nebo nékolika rychle po sobé nasledujicich svozech, ale vzdy
pfinejmensim jednou za pracovni den.



3. Zafizeni, nddoby, néstroje a pracovni pomucky, které béhem vyroby ptichazeji do
styku s mlékem, s mlécnymi vyrobky nebo s jinymi snadno se kazicimi surovinami, musi byt
CiStény a podle potfeby dezinfikovany podle Cetnosti a postupit odpovidajicich zasadam
uvedenym v § 13 odst. 1 této vyhlasky.

4. Prostory, kde se oSetiuje mléko, musi byt ¢istény podle ¢etnosti a postupti
odpovidajicich zasaddm uvedenym v § 13 odst. 1 této vyhlasky.

5. Pro ¢isténi dalSiho zafizeni, nadob, nastrojii a pracovnich pomticek, které ptichazeji
do styku s mikrobiologicky stabilnimi mléénymi vyrobky, jakoZz i pro mistnosti, ve kterych
jsou takové latky ulozeny, vypracuje provozovatel program ¢isténi zaloZeny na analyze rizika
uvedené v § 13 této vyhlasky. Tento program musi vyhovovat pozadavkiim uvedenym v bod¢
1 a zaroven musi zajistit, aby v diisledku nevhodnych metod ¢i$téni nevznikala zdravotni
rizika pro vyrobky.

Priloha €. 3 k vyhlasce ¢. 203/2003 Sb.
VETERINARNI POZADAVKY NA MLEKO A MLECNE VYROBKY
I

Pozadavky na vyrobu konzumniho tepelné oSetfreného mléka
a mléénych vyrobki

PoZzadavky na vyrobu konzumniho tepelné oSetFeného mléka

1. Konzumni tepelné osetfené mléko musi byt ziskdno ze syrového mléka, které
vyhovuje normam stanovenym v ¢asti [V ptilohy €. 1 k této vyhlasce.

2. Ml¢éko, které neni po prijmu do podniku pro oSetieni mléka tepelné oSetfeno do 4
hodin, musi byt zchlazeno na teplotu, ktera neptesahuje 6 °C, a pii této teploté musi byt
udrzovano az do tepelného oSeteni. Pokud neni syrové kravské mléko do 36 hodin po piijmu
osetfeno, musi byt pied jeho tepelnym osetfenim provedeno dalsi vySetteni. Zjisti-li se
pfimymi nebo nepfimymi metodami, Ze poc¢et mikroorganizmi pii 30 °C je u tohoto mléka
vy$$i nez 300 000 na ml, nesmi byt toto mléko pouzito k vyrobé konzumniho tepelné
oSetfeného mléka.

3. Vyroba konzumniho tepelné osetfeného mléka zahrnuje veskera nezbytna opatieni,

zejména vySetfeni vzorkd, tykajici se:

a)

poctu mikroorganizmil, aby bylo zajisténo, ze



b)

syrové mléko, pokud nebylo osetieno do 36 hodin po ptfijmu, nema bezprostiedné pred
tepelnym oSetfenim pocet mikroorganizmi pii 30 °C vy$si nez 300 000 na ml v
ptipadé kravského mléka,

mléko, které jiz bylo pasterovano, nema bezprostfedné pied druhym tepelnym
oSetfenim podet mikroorganizmi pti 30 °C vyssi nez 100 000 na ml;

piimési vody v mléce:

konzumni tepeln¢ oSetiené mléko je pravidelné kontrolovano na pifimés vody, zejména
pomoci ovéteni bodu mrznuti. K tomuto tcelu je pod statnim veterindrnim dozorem
zaveden a uplatiovan kontrolni systém. Je-li zjisténa piimées vody, krajska veterinarni
sprava piijme vhodna opatieni.

Pti vytvareni kontrolniho systému bere krajska veterinarni sprava v tivahu:

vysledky kontrol syrového mléka uvedenych v ¢asti II (oddilu D bod¢ 1) ptilohy €. 1
k této vyhlasce, zejména jejich odchylky a primeéry,

vliv skladovani a zpracovani podle spravné vyrobni praxe na bod mrznuti mléka.

Konzumni tepelné¢ osetfené mléko mize byt podrobeno veskerym testiim, které

vypovidaji o mikrobiologickém stavu mléka pted tepelnym oSetfenim, a to v souladu s
pravidly pro uplatiiovani téchto testii pouzivanymi v Unii.

a)

b)

Pasterované mléko musi

byt ziskano oSetfenim zahrnujicim kratkodoby zahiev na teplotu vysokou
pfinejmensim 71,7 °C po dobu 15 sekund nebo na jakoukoli rovnocennou kombinaci,
anebo pasteracnim procesem, pouzivajicim jiné kombinace Casu a teploty za tcelem
ziskani rovnocenného uéinku,

vykazovat negativni reakci ve fosfatdzovém testu a pozitivni reakci v peroxidazovém
testu. Je vSak povolena vyroba pasterovaného mléka, které¢ vykazuje negativni reakci v
peroxidazovém testu, a to za piedpokladu, Ze na etiketé je uvedeno, Ze se jedna o
mléko oSetfené "vysokou pasteraci",

byt bezprostiedné po pasteraci co nejrychleji zchlazeno na teplotu nepfesahujici 6 °C.



d)

UHT mléko musi

byt ziskano ze syrového mléka kratkodobym zadhfevem na teplotu vysokou
pfinejmensim 135 °C po dobu nejméné 1 sekundy za uéelem zniceni vech
rezidualnich hnilobnych mikroorganizmu a jejich spor. Mléko musi byt baleno do
aseptickych nepriihlednych oballi nebo obaltl, které se stanou neprihledné pii baleni, a
to tak, aby zmény chemicke, fyzikalni a smyslové byly co nejmensi,

mit takovou trvanlivost, aby pfi vysetfeni kontrolnich vzorkti mléka ponechaného 15
dnt pti 30 °C, poptipadé 7 dnii pfi 55 °C, v neotevieném obalu nebyla zjisténa zadna
zmeéna.

Pokud se pii vyrobé UHT mléka pouZiva ptimy styk mléka s parou, musi byt para
ziskana z pitné vody a nesmi mléku piedavat cizorod¢ latky, ani mléko nepiiznive
ovliviiovat. Navic nesmi pouziti tohoto postupu zménit obsah vody v takto oSetfeném
mléce.

Sterilizované mléko musi

byt zahiano a sterilizovano v hermeticky uzavienych obalech nebo nadobach, pricemz
uzaver musi ziistat neporuseny,

mit takovou trvanlivost, aby pfi vySetieni kontrolnich vzorkt mléka ponechaného 15
dnii pti 30 °C, popiipadé 7 dnt pii 55 °C, v neotevieném obalu nebyla zjisténa zadna
zmeéna.

MIéko pasterované pomoci "vysoké pasterace", UHT mléko a mléko sterilizované
mohou byt vyrobena ze syrového mléka, které bylo podrobeno termizaci nebo
prvnimu tepelnému osetieni v jiném podniku. V tomto pfipadé musi byt kombinace
Casu a teploty nizsi nebo stejna jako pii pasteraci a mléko musi pied druhym oSetfenim
vykazovat pozitivni reakci v peroxiddzovém testu. O moznosti vyuziti této metody
musi rozhodnout krajska veterinarni sprava. Zminka o prvnim oSetfeni musi byt
uvedena v pravodnim obchodnim dokladu uvedeném v § 6 odst. 1 pism. h) této
vyhlasky. Pasterované mléko mize byt vyrobeno za stejnych podminek ze syrového
mléka, které bylo podrobeno pouze pocatecni termizaci.

Postup zahtevu, teplota a doba trvani zahfevu pasterovaného mléka, UHT mléka a
sterilizovaného mléka, typ zafizeni pouzivaného k zahtevu, typy vratnych ventil,
typy pftistroji pro kontrolu a registraci teploty jsou schvalovany Statni veterinarni
spravou v souladu s kritérii uplatiovanymi v Unii.



b)

Udaje ziskané z registraénich teplomér musi byt opatfeny datem a uchovéavany 2
roky, aby mohly byt ptfedloZeny na zadost organti vykonavajicich statni veterinarni
dozor, s vyjimkou udaji o vyrobcich podléhajicich rychlému kaZzeni, pro které tato
lhita mize byt zkradcena na 2 mésice po datu pouZitelnosti nebo minimalni
trvanlivosti.

5. Konzumni tepelné¢ oSetfené mléko

musi vyhovovat mikrobiologickym kritériim stanovenym v ¢asti I,

nesmi obsahovat farmakologicky u¢inné latky v mnozstvich, které jsou vyssi nez
stanovené limity rezidui. Celkovy obsah veskerych rezidui antibiotik nesmi byt vyssi
nez stanovené hodnoty.

Pozadavky na mléko urcené k vyrobé mléénych vyrobki

1. Provozovatel zpracovatelského podniku musi ptijmout veskeré nezbytné kroky

zajist'ujici, ze syrové mléko je tepelné osetieno, anebo, v piipad¢ vyrobkl vyrdbénych ze
syrového mléka, pouZzito

co nejdiive po ptijmu, pokud mléko nebylo zchlazeno,

do 36 hodin po piijmu, pokud je mléko uchovavano pii teploté do 6 °C,

do 48 hodin po piijmu, pokud je mléko uchovavano pii teploté do 4 °C,

do 72 hodin po ptijmu, pokud jde o buvoli, ov¢i a kozi mléko.

Z technologickych diivodu, tykajicich se vyroby nékterych mléénych vyrobkt, vSak muze
Statni veterinarni sprava povolit, aby uvedené Casy a teploty byly ptekroceny. O téchto
vyjimkéach a o jejich technologickych diivodech musi byt uvédoména Komise.

2. Tepeln¢ osetiené mléko urcené k vyrobé mléénych vyrobkt musi byt ziskano ze

syrového mléka, které vyhovuje normém stanovenym v ¢asti IV pfilohy €. 1 k této vyhlasce.

a)

3. Tepelné oSetfené mléko musi vyhovovat nasledujicim pozadavkim:

termizované mléko musi



b)

byt ziskano ze syrového mléka, které¢, pokud nebylo osetfeno do 36 hodin po piijmu
do podniku, mé&lo pred termizaci celkovy poéet mikroorganizmi pii 30 °C
nepievysujici 300 000 na ml v ptipadé kravského mléka,

byt ziskdno oSetfenim uvedenym v § 2 pism. f) této vyhlasky,

pokud je pouZzito pro vyrobu pasterovan¢ho mléka, UHT mléka nebo sterilizovaného
mléka, mit pfed oSetfenim celkovy pocet mikroorganizmi pii 30 °C niz§i nebo
rovnajici se 100 000 na ml;

pasterované mléko musi

byt ziskdno oSetfenim zahrnujicim kratkodoby zahiev na teplotu vysokou
pfinejmensim 71,7 °C po dobu 15 sekund nebo na jakoukoli rovnocennou kombinaci,
anebo pasteracnim procesem, pouzivajicim jiné kombinace Casu a teploty za ucelem
ziskani rovnocenného uéinku,

vykazovat negativni reakci ve fosfatdzovém testu a pozitivni reakci v peroxiddzovém
testu. Je vSak povolena vyroba pasterované¢ho mléka, které¢ vykazuje negativni reakci v
peroxiddzovém testu za predpokladu, ze na etiketé je uvedeno, Ze se jedna o mléko
oSetfené "vysokou pasteraci";

UHT mléko musi byt ziskano metodou zahiivani kontinudlniho proudu kratkodobym
zahfevem na teplotu vysokou pfinejmensim 135 °C po dobu nejméné 1 sekundy za
ucelem zniceni vSech reziduélnich hnilobnych mikroorganizmi a jejich spér, a to tak,
aby zmény chemickeé, fyzikalni a smyslové byly co nejmensi.

II

Mikrobiologicka Kritéria pro mlé¢né vyrobky a konzumni mléko

Mikrobiologicka Kritéria pro nékteré mlééné vyrobky pri vystupu ze
zpracovatelského podniku

1. Zavazna kritéria: Patogenni mikroorganizmy

Druh mikroorganizmu ‘ Vyrobek ‘ Norma (ml, g)®

Listeria monocytogenes Syry jiné nez tvrdé Neptitomnost v 25 g

(©
n=5.¢=0




Jiné vyrobky™ Neptitomnostv 1 g
Salmonella spp. V3e kromé suseného mléka  Nepiitomnost v 1 g9
n=5.¢=0
Susené mléko Nepiitomnost v 1 g©
n=10,c=0

Kromé toho nesmi byt patogenni mikroorganizmy a jejich toxiny pfitomny v mnoZzstvi
ohrozujicim zdravi spotfebitele.

@

Parametry n, m, M a c jsou definovany nasledovné:

n=
pocet jednotek vzorku, tvoticich cely vzorek,

m=
prahova hodnota poctu bakterii. Vysledek je povazovan za uspokojivy, pokud pocet
bakterii ve vSech jednotkach vzorku neni vys$si nez m,

M=
nejvyssi hodnota poctu bakterii. Vysledek je povazovan za neuspokojivy, pokud je
pocet bakterii v jedné nebo vice jednotkach vzorku vyssi nebo roven M,

c=
pocet jednotek vzorku, u nichz miize byt pocet bakterii mezi m a M. Cely vzorek je
povazovan jesté za prijatelny, pokud dalsi jednotky vzorku maji pocet bakterii nizsi

o nebo roven m.

Toto vySetieni neni zavazné pro sterilizované mléko a mlécné vyrobky tepelné
osetfené po zabaleni.

Vzorek o hmotnosti 25 g sestava z 5 jednotek o hmotnosti 5 g, odebranych z rtiznych

¢asti 1 vyrobku.

Pti ptekroceni uvedenych norem musi byt potraviny vylouceny z lidské spotieby a
stazeny z trhu v souladu s § 13 odst. 1 pism. d) a e) této vyhlasky. Programy odbéru vzorki
budou vypracovany podle druhu vyrobku a na zdkladé analyzy rizika.

2. Analyticka kritéria: Mikroorganizmy, které jsou ptiznakem Spatn¢ hygieny

| Druh mikroorganizmu ‘ Vyrobek Norma (ml, g)
Staphylococcus aureus Syry vyrobené ze syrového m=1 000
mléka a z termizovaného mléka M =10 000
n=>5
c=2
Me¢kké syry (vyrobené z tepelné m =100
oSetfen¢ho mléka) M =1 000
n=>5
c=2




Cerstvé syry m=10
M=100
Susené mléko n=5
c=2
MrazZené mlécné vyrobky
(v€etné zmrzliny)
Escherichia coli Syry vyrobené ze syrového mléka m =10 000
a z termizovaného mléka M =100 000
n=>5
c=2
Me¢kké syry (z tepelné m =100
oSetfen¢ho mléka) M =1 000
n=>5
c=2

Ve vsech ptipadech piekroceni uvedenych norem musi byt provedena provérka
pouzivani metod urcenych ke sledovani a kontrole kritickych bodi uplatiiovanych ve
zpracovatelském podniku podle § 13 této vyhlasky. Krajska veterinarni sprava je informovana
o napravnych opatienich zatazenych do systému sledovani vyroby branicich opakovani
takovych piekroc¢eni norem.

Mimo to, pokud je u syri vyrobenych ze syrového mléka a z termizovaného mléka a u
mékkych syrii prekrocena norma M, musi byt provedeno vysetfeni na moznou pfitomnost
enterotoxinogennich kment S. aureus nebo kment E. coli, o kterych se predpoklada, ze jsou
patogenni, popiipadé i vySetfeni na pfitomnost stafylokokovych toxinil v t€chto vyrobcich
pomoci metod, které maji byt stanoveny Komisi. Pokud jsou vyse uvedené kmeny nebo
stafylokokové enterotoxiny zjistény, vesSkeré piislusné Sarze jsou staZzeny z trhu. V tomto
pripad¢ je krajska veterinarni sprava podle § 13 odst. 1 pism. d) této vyhlasky informovana o
vysledcich vySetfeni, o krocich podniknutych ke stazeni podezielych Sarzi a o napravnych
opatienich, zafazenych do systému sledovani vyroby.

3. Indikatorové mikroorganizmy: smérné hodnoty

Druh mikroorganizmu ‘ Vyrobek Norma (ml, g)
Koliformni pti 30 °C Tekuté mlécné vyrobky m=0
M=5
n=>3
c=2
Maslo vyrobené m=0
z pasterované¢ho mléka nebo M=10
smetany n=>5
c=2
M¢kké syry (vyrobené z tepelné m = 10 000
oSetfen¢ho mléka) M =100 000
n=>35
c=2




SuSené mlécné vyrobky m=0
M=10
n=>35
c=2
Mrazené mlécné vyrobky m=10
(v€etné zmrzliny) M =100
n=>5
c=2
Pocet mikroorganizmu Tekuté tepeln¢ oSetiené m =50 000
nefermentované mlécné M =100 000
vyrobky © n=>5
c=2
Mrazené mlécné vyrobky m =100 000
(v&etn& zmrzliny) © M = 500 000
n=>35
c=2

@ Po 5denni inkubaci pti 6 °C (poget mikroorganizmi pii 21 °C).
®) Poget mikroorganizmii pti 30 °C.

Tyto smérné hodnoty by mély pomoci vyrobciim zarucit spravné provozovani podnikii a
pouzivani systému a postupil pro provadéni vlastnich kontrol vyroby.

4. Mimo to musi mlécné vyrobky v tekuté formé nebo ve formé gelu, které byly
podrobeny UHT oSetfeni nebo sterilizaci a které jsou ur€eny pro skladovani pfi teploté
okolniho prostiedi, vyhovovat po 15denni inkubaci pti 30 °C nasledujicim normam:

a)

pocet mikroorganizmi pii 30 °C (na 0,1 ml): < 10;
b)

smyslové vysetieni: normalni.
B.

Mikrobiologicka kritéria pro konzumni mléko

1. Syrové kravské mléko urcené ke spotiebé jako takové musi po zabaleni vyhovovat
nasledujicim normam:

Pocet mikroorganizmil pti 30 °C (na ml): < 50 000"

Staphylococcus aureus (na ml)
m=100,M=500,n=5,c=2

Salmonella spp.: nepfitomnost v 25 g
n=5¢=0




Mimo to nesmi byt patogenni mikroorganizmy a jejich toxiny pfitomny v mnozstvich,
ktera by poskozovala zdravi spottebitelt.

7)
Geometricky primér za dobu 2 mésici, s nejméné 2 vzorky za mésic.

2. Pasterované mléko musi pii kontrolnim odbéru vzorki, provadéném v podniku pro
osetfeni mléka, vyhovovat nasledujicim normém:

Patogenni mikroorganizmy:
nepiitomnost v 25 g
n=5¢c=0m=0,M=0
Koliformni (naml):n=5,c=1,m=0,M=5

Po 5denni inkubaci pii 6 °C:

Pocet mikroorganizmt pii 21 °C (na ml):
n=5c=1,m=5x104, M=5x 105

Ptitom plati:

n p—
pocet jednotek vzorku, tvoticich cely vzorek;

m =
prahova hodnota poctu bakterii. Vysledek je povazovan za uspokojivy, pokud pocet
bakterii ve vSech jednotkach vzorku neni vyssi nez m;

M =
nejvyssi hodnota poctu bakterii. Vysledek je povazovan za neuspokojivy, pokud je
pocet bakterii v jedné nebo vice jednotkach vzorku vyssi nebo roven M;

C p—

pocet jednotek vzorku, u nichz mtze byt pocet bakterii mezi m a M. Cely vzorek je
povazovan za piijatelny, pokud dalsi jednotky vzorku maji pocet bakterii nizsi nebo
roven m.

3. Sterilizované mléko nebo UHT mléko musi pfi kontrolnim odbéru vzorka
provadéném v podniku pro oSetieni mléka vyhovovat po 15denni inkubaci pii 30 °C
nasledujicim normam:

- Pocet mikroorganizmu (pii 30 °C): <10 (na 0,1 ml)
- Smyslové vySetieni: vyhovujici
- Farmakologicky uc¢inné latky: nepievysujici stanovené limity

Celkovy obsah rezidui vSech latek nesmi byt vySsi nez stanovené limity.



4. Pokud jsou piekroc¢eny nejvyssi normy a zavazna kritéria a pokud se naslednym
Setfenim zjisti mozné nebezpeci pro zdravi, krajska veterinarni sprava piijme vhodna opatieni.

C.
V pripadé potfeby mohou byt stanovena Statni veterinarni spravou podrobna
pravidla pro uplatiiovani této ¢asti, zejména:

jind kritéria pro konzumni mléko a mlééné vyrobky, nez jaka jsou stanovena v
oddilech A a B,

mikrobiologicka kritéria uplatiiovana k datu pouzitelnosti nebo minimdalni trvanlivosti
za podminek fizenych a kontrolovanych provozovatelem.

I
Prvni a dal§i baleni

1. Prvni a dalsi baleni musi probihat v uspokojivych hygienickych podminkach v
mistnostech k tomuto ucelu vyhrazenych.

2. Prvni a dals$i baleni musi vyhovovat veSkerym hygienickym ptedpistiim a musi byt
dostate¢né pevné, aby ucinné¢ chranilo vyrobky.

3. PInéni tepelné€ oSetfeného mléka a tekutych mléénych vyrobki do obali, uzavirani
obalt a baleni musi byt provadéno automaticky. V piipad¢ omezené vyroby vSak mize
krajska veterindrni sprava povolit neautomatizované metody uzavirani pod podminkou, Ze
tyto metody poskytuji rovnocenné hygienické zaruky.

4. Prvni a dal$i obaly nesmi byt znovu pouzity s vyjimkou nékterych druht obalt, které
mohou byt znovu pouzity po dikladném vycisténi a dezinfekci. Uzavirani musi byt provedeno
v podniku, ve kterém doslo k poslednimu tepelnému oSetfeni konzumniho mléka nebo
tekutych mléénych vyrobkt, a to bezprostiedné po naplnéni, pomoci uzavera, zajistujicich
ochranu mléka proti jakymkoli skodlivym zevnim vliviim, plisobicim na vlastnosti mléka.
Systém uzavirani musi byt navrzen tak, aby otevieni obalu bylo ziejmé a snadno zjistitelné.

5. Provozovatel musi za ucelem kontroly zajistit, aby na baleni tepelné oSetien¢ho

mléka a tekutych mléénych vyrobki byly Citelné a zieteln¢ vyznaceny kromé udajt
pozadovanych v ¢asti IV také nasledujici tdaje:

druh tepelného oseteni, kterému bylo mléko podrobeno,

oznaceni, napiiklad ve form¢ kodu, umoziujici zjistit datum posledniho tepelného
oSetreni,



u pasterovan¢ho mléka teplota, pti které musi byt vyrobek skladovan.

Tyto podrobnosti v§ak nemusi byt uvedeny na vratnych sklenénych lahvich.

6. Nehledé na ustanoveni bodu 1 mohou vyroba a baleni vyrobkii probihat ve stejné

mistnosti za pfedpokladu, Ze baleni je stejného typu, jaky je popsan v bod¢€ 2, a Ze jsou
splnény nasledujici podminky:

a)

b)

d)

mistnost musi byt dostate¢né velka a musi byt zafizena tak, aby bylo zajisténo
hygienické provadéni téchto Cinnosti;

balici material pro prvni a dal$i baleni musi byt do podniku pro oSetfeni mléka nebo
do zpracovatelského podniku dopraven v ochranném obalu, do néhoz byl umistén
bezprostfedné po vyrobé a jenz jej chrani pred poSkozenim béhem piepravy do
podniku, kde je poté v hygienickych podminkach uskladnén v mistnosti k tomu ucelu
urceng,;

mistnosti pro skladovani balicich materialti musi byt prosty prachu a skiidcti a musi
byt oddéleny od mistnosti, které obsahuji latky, jez by mohly kontaminovat vyrobky.
Obaly nesmi byt ulozeny pfimo na podlaze;

obaly musi byt skladany v hygienickych podminkach pied pfemisténim do mistnosti
pro baleni. Vyjimka z tohoto pozadavku muize byt udélena v piipadé automatického
skladani obalti za ptedpokladu, Ze neexistuje zadné riziko kontaminace vyrobkii;

obaly musi byt hygienicky pfemistény do baliren a okamzité pouzity. Nemohou s nimi
manipulovat zaméstnanci, ktefi manipuluji s nebalenymi vyrobkys;

bezprostiedné po baleni musi byt vyrobky premistény do skladl k tomuto Gcelu
vyhrazenych.

IV

Oznacéovani zdravotni nezavadnosti a oznacovani etiketou

Podminky pro oznacovani zdravotni nezavadnosti

1. Vyrobky musi byt opatfeny ozna¢enim zdravotni nezavadnosti. Oznacovani se musi

provadet béhem vyroby nebo bezprostiedné po vyrobé v podniku. Oznaceni musi byt
umisténo na viditelném mist¢, musi byt dokonale ¢itelné, nesmazatelné a jeho soucasti musi



byt snadno rozeznatelné. Oznaceni zdravotni nezdvadnosti miize byt umisténo bud’ ptimo na
vyrobku nebo na obalu, pokud ma vyrobek vlastni obal, anebo na etiketé, ptipevnéné k
tomuto obalu. V pfipad¢, kdy jsou malé vyrobky baleny jednotlivé a potom do spole¢ného
baleni, anebo kdy jsou takové malé, jednotlivé balené porce dodavany koneénému
spotiebiteli, vSak staci, kdyz je oznaceni zdravotni nezdvadnosti umisténo na spole¢ném
baleni.

2. Pokud jsou vyrobky oznacené v souladu s odstavcem 1 nasledné umistény do dalSiho
baleni, musi byt oznaceni zdravotni nezavadnosti umisténo rovnéz na tomto baleni.

3. Oznaceni zdravotni nezavadnosti musi obsahovat nasledujici udaje, umisténé v
ovalném razitku:

a)
v horni &asti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky ("CZ") jako statu
odesilatele a veterinarni schvalovaci ¢islo podniku, v dolni ¢asti velkymi pismeny
psanou zkratku "EHS", nebo

b)
v horni ¢asti velkymi pismeny psany nazev statu odesilatele (Ceska republika), ve
stfedni ¢asti veterindrni schvalovaci ¢islo podniku, v dolni ¢asti velkymi pismeny
psanou zkratku "EHS", nebo

c)

v horni &asti velkymi pismeny psanou zkratku Ceské republiky ("CZ") jako statu
odesilatele,

ve stfedni ¢asti veterinarni schvalovaci ¢islo podniku, v dolni ¢asti velkymi pismeny
psanou zkratku "EHS".

V ptipadé sklenénych lahvi urcenych k opakovanému pouziti, které jsou nesmazatelné
oznaceny a které z toho dlivodu nejsou opatieny etiketou, a u baleni a nadob, jejichz
nejvétsi plocha ma méné nez 10 cm?, mize oznadeni zdravotni nezavadnosti
obsahovat pouze zkratku Ceské republiky ("CZ") jako statu odesilatele a veterinarni
schvalovaci ¢islo podniku.

Oznaceni zdravotni nezdvadnosti miize byt na vyrobku, prvnim nebo dal$im baleni provedeno
pomoci razitka nebo vyzehu, anebo muze byt vytisténo nebo uvedeno na etiketé.

Oznaceni zdravotni nezavadnosti mize rovnéz sestavat z neodstranitelné tabulky z odolné¢ho

materidlu, vyhovujiciho veskerym hygienickym pozadavkim, kterd obsahuje idaje stanovené
pod pismeny a), b) nebo c).

Podminky pro oznacovani etiketou

Za ucelem kontroly musi byt na etiketé zfetelné uvedeno:



b)

u mléénych vyrobkll vyrobenych ze syrového mléka, jehoz vyrobni postup nezahrnuje
zadné tepelné osetfeni véetné termizace, slova "vyrobeno ze syrového mléka";

u mléénych vyrobku s naslednym tepelnym osetfenim provedenym na konci
vyrobniho procesu se uvadi zptisob tepelného osetient;

u mléénych vyrobkl, které podléhaji rychlému kazeni, datum pouZitelnosti nebo
datum minimalni trvanlivosti v souladu s pozadavky stanovenymi zvlastnim pravnim
predpisem.

\%

Pozadavky na skladovani a prepravu

1. Vyrobky, které nemohou byt skladovany pfi teploté okolniho prostredi, musi byt

skladovany pfi teplotach urcenych vyrobcem, aby byla zajisténa jejich trvanlivost. Zejména
nejvyssi teplota, pti které mize byt skladovano pasterované mléko az do opusténi podniku a
béhem piepravy, musi byt 6 °C. Pfi chladirenském skladovani musi byt zaznamenavana
skladovaci teplota a rychlost zchlazovani musi byt takova, aby vyrobky dosahly co nejdiive
pozadovanou teplotu.

2. Cisterny, konve a dal$i nadoby, které jsou pouzivany k ptepravé pasterovaného

mléka, musi vyhovovat veskerym hygienickym pozadavkiim, zejména:

a)

b)

d)

vnitini povrchy a vSechny dalsi ¢asti, které mohou piijit do styku s mlékem, musi byt
vyrobeny z hladkého materidlu, ktery se snadno myje, Cisti a dezinfikuje, odolava
korozi a neuvoliiuje do mléka zadné latky v mnozstvi, které by ohrozovalo zdravi lidi,
meénilo sloZzeni mléka nebo mélo Skodlivy vliv na jeho smyslové vlastnosti,

musi byt navrzeny tak, aby umoznovaly uplny odtok mléka, a pokud jsou opatieny
vypustnymi kohoutky, musi byt tyto kohoutky snadno odnimatelné, rozebiratelné,
omyvatelné, Cistitelné a dezinfikovatelné,

musi byt umyty, vy¢istény a dezinfikovany bezprosttedné po kazdém pouziti,
popftipad¢ i pred kazdym novym pouzitim. CiSténi a dezinfekce se musi provadét v
souladu s ¢asti VI (odstavci 2 a 3) prilohy €. 2 k této vyhlasce,

musi byt pied pfepravou a béhem ptepravy hermeticky uzavieny pomoci vodé
odolného uzavéru.

3. Vozidla a nddoby pouZzivané k prepravé pasterované¢ho mléka a mlénych vyrobkd,

které¢ maji byt skladovany za stanovenych teplot, musi byt navrzeny a vybaveny tak, aby po



celou dobu pfepravy mohla byt udrzovana pozadovana teplota; vozidla musi byt vybavena
registraénim teplomérem.

4. Vozidla pouzivana k ptepravé konzumniho tepelné oSetfeného mléka v malych
nadobach nebo v konvich, anebo k prepravé mléénych vyrobkii musi byt v dobrém stavu,
nemohou byt pouzita k pteprave jinych vyrobkl nebo pfedméti, jez by mohly zplisobit zmény
vlastnosti tohoto mléka nebo mléénych vyrobki. Jejich vnitini povrchy musi byt hladké a
snadno omyvatelné, Cistitelné a dezinfikovatelné. Vnittek vozidel urenych k prepravé mléka
musi vyhovovat veskerym hygienickym pozadavkim. Tato vozidla musi byt navrzena tak,
aby dostate¢né chranila vSechny obaly pted jakoukoli kontaminaci a pfed atmosférickymi
vlivy. Nemohou byt pouzivana k ptfepravé zvirat.

5. Za timto ucelem musi krajska veterinarni sprava pravidelné kontrolovat, zda dopravni
prostfedky a podminky nakladky vyhovuji hygienickym pozadavkim této Casti.

6. Vyrobky musi byt odesilany tak, aby byly chranény pied v§im, co by je mohlo
kontaminovat nebo zptsobit jejich zkazeni, a to s ohledem na trvani a podminky piepravy a
pouzity dopravni prostiedek.

7. Béhem piepravy nesmi byt teplota pasterovaného mléka piepravovaného v cisternach
nebo baleného do malych nadob a konvi vy$si nez 6 °C. Krajska veterinarni sprava vSak mize
dat souhlas k vyjimce z tohoto pozadavku pro dodavky do domu a mize povolit odchylku 2
°C pti dodavce do maloobchodu.

8. Statni veterinarni sprava mize v souladu s kritérii uplatiovanymi v Unii stanovit
dodate¢né podminky pro skladovani a prepravu nékterych mléénych vyrobki.

VI
Veterinarni kontrola vyroby

1. Statni veterinarni dozor zahrnuje vSechna kontrolni opatfeni nutné ke zjisténi, zda
jsou dodrZzovany pozadavky této vyhlasky, zejména:

a)
kontroly

Cistoty prostort, zatizeni a osobni hygieny zaméstnanct,

ucinnosti kontrol provadénych provozovatelem v souladu s § 13 této vyhlasky, zvlaste
provérovanim vysledki a odbéru vzork,

mikrobiologické a hygienické jakosti mléEnych vyrobkd,



ucinnosti osetfeni mléénych vyrobkl a konzumniho tepelné oSetfeného mléka,

tésnosti hermeticky uzavienych nddob pomoci namatkového odbéru vzork,

spravnosti ozna¢ovani zdravotni nezavadnosti mlécnych vyrobk,

podminek skladovéni a ptepravy;

b)

odbéry kontrolnich vzorkl pozadovanych pro laboratorni vysetieni;

c)
jakékoli dalsi kontroly, které organy vykonévajici tento dozor povazuji za nezbytné k
zajisténi dodrzovani pozadavkil stanovenych v této vyhlasce.

2. Krajska veterinarni sprava musi mit kdykoli volny pfistup do chladirenskych skladt a
veskerych provoznich prostorti za u¢elem kontroly dodrzovani pozadavki stanovenych v této
vyhlasce.



